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SULLE MOELDES

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskdik, millal te seda ka ei
kasuta — suureparastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

G Kasutusnduanded, brosudrid, veaotsing, teenindusinfo:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pdodrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

AN Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

& HOIATUS!
Lambumise, vigastuse voi pusiva kahjustuse
oht!

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilisilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on dpetatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja kdrvaldage see nduetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab voi jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad
on kuumad.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- Tagapaneeli temperatuuri téttu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F tuupi
juhet.

- See seade on mdeldud kasutamiseks korgusel kuni
2000 m merepinnast.
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. See seade pole mdeldud kasutamiseks laevadel,

paatides voi muudel alustel.

. Ulekuumenemise véltimiseks arge paigaldage seda

seadet katteukse taha.

. Arge paigaldage seadet alusele.
- Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi

kaugjuhtimissusteemi abil.

- HOIATUS! Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma ali,

arge jatke toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua
tulekahju.

. Arge KUNAGI (iritage kustutada tuld veega, vaid

lUlitage seade valja ja katke leek naiteks kaane vOoi
tulekustutustekiga.

- ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silm peal hoida.

Luhiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda.

. HOIATUS! Siittimisoht: Arge hoidke keeduvéljadel

mingeid esemeid.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi

puhastamiseks karedaid, abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.

- Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi

ei tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad
kuumeneda.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on méranenud,

lUlitage seade valja ja eemaldage vooluvorgust. Juhul,
kui seade on vooluvorku uhendatud harukarbi abil,
lUlitage seade elektrivorgust valja pealuliti kaudu.
Maolemal juhul votke Ghendust teeninduskeskusega.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad

lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks. Alla 8-aastased lapsed
tohivad olla seadme laheduses ainult siis, kui nad on
taiskasvanu pideva jarelvalve all.
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Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

Enne hooldustdid eemaldage seade vooluvorgust.
Elektrilo6gi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava

isiku poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib

minna kuumaks.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kiljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

Lahtilhendamine kohapealsest juhtmesitsteemist
peab olema kooskdlas elektrijuntmeid kasitlevate

eeskirjadega.

HOIATUS! Kasutage ainult selliseid pliidi
kaitsevoresid, mis on seadme tootja poolt valmistatud
vOi tootja poolt heaks kiidetud ja kasutusjuhendis
loetletud, voi seadmega kaasasolevaid pliidi
kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore kasutamine voib

kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge kunagi tdmmake seadet

kaepidemest.

K66gimoobli ja nisi moédtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest

seadmetest ja moobliesemetest.

* Veenduge, et seade on paigaldatud

kindlate konstruktsioonide alla ja
korvale.

Moned seadme osad on voolupinge
all. Katke need osad moobliga, et
valtida nende vastu minemist.
Seadme kiljed peavad jaama vastu
teiste sama kérgusega seadmete
kilgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale

ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna
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avamisel seadme pealt maha
kukkuda.

Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks Uimber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine”.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud ohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Jalgige, et toitejuhe ei jadks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma tdoriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet vélja lUlitades &rge tdmmake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme thendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastus- voi pdletusoht!
Elektrilodgi oht!

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke tddtavat seadet
jarelevalveta.

Lulitage seade vélja parast igakordset
kasutamist.

Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Arge kasutage seadet t06pinna ega
hoiukohana.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel oli voi rasvu,
hoidke need eemal lahtisest leegist
vOi kuumadest esemetest.

Véaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad iseeneslikult suttida.
Kasutatud 6li, milles voib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata 6li.
Arge pange suttivaid voi suttiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse voi
peale.

Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sademeid voi lahtist leeki.
Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Et &ra hoida emaili kahjustumist voi

varvi muutumist:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pohjale.



— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu seadmes parast
toiduvalmistamise [6ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad
tekitavad pUsivaid plekke.

* Arge pange tuliseid néusid
juhtpaneelile.

* Arge laske keedundudel kuivaks
keeda.

« Olge ettevaatlik ega laske ndudel ega
muudel esemetel seadmele kukkuda.
Pliidi pind v6ib puruneda.

» Arge lulitage keeduvalju sisse tlihjade
ndudega voi iima noudeta.

» Arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele voi vahetult seadme
pohjale.

* Malmist, alumiiniumist voi katkise
pohjaga ndud voivad tekitada
kriimustusi. Kui teil on vaja ndusid
pliidil liigutada, tostke need alati Ules.

« See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

2.4 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada.
P&6rduge volitatud hoolduskeskusse.

* Rasv ja seadmesse kogunenud

toidujdanused voivad pohjustada

tulekahju.
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» Puhastage seadet regulaarselt, et
véltida pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
kidrimisSvamme, lahusteid ega
metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

» Katalldtilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgusti

» Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on méeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!

* Enne lambi asendamist hendage
seade vooluvorgust lahti.

» Kasutage ainult samasuguste
tehniliste naitajatega lampe .

2.6 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.

« Eemaldage uksekéepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|0ksujaamist.

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Ulevaade
Pliidi nupud
HEE ﬂﬂﬁ_ﬂ! Temperatuuri nupp
Q[Q |:| C Q [©) Temperatuuri indikaator/stimbol
Y Elektronprogrammeerija
4] prog j
’ /f=\ E Pliidi tuli/simbol/indikaator
L@ @ E A Ahju funktsioonide juhtnupp
|@,')| Lisaauru nupp
[ @ )
2 e j H§ B Kutteelement
l@')' : ‘ El Valgusti
\ C > Ventilaator
A Ahjuriiuli tugi, eemaldatav

Siivend
Ahjuriiuli tasandid

T\
j

-
L/

Keeduvali 1200 W
Auru valjalaskeava - hulk ja asend
sOltub mudelist
140 mm 180 mm Keeduv?lf 1800 W
Keeduvali 1200 W
Jadkkuumuse indikaator
@ Keeduvali 700/ 1700 W
N
120/180 mm 140 mm

3.3 Tarvikud » Valikulised teleskoopsiinid
Restidele ja plaatidele. Neid vdite osta
+ Traatrest eraldi.
Keedundudele, koogivormidele, « Hoiusahtel
praadidele. Hoiusahtel asub ahjudénsuse all.

+ Kiipsetusplaat
Kookidele ja kupsistele.
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4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

4.1 Esmane puhastamine

Eemaldage ahjust koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Vt jaotist "Puhastus ja
hooldus".

Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest
kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

4.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

Q) vilgub, kui Ghendate seadme
elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus
vOi kui taimer pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi —.

Umbes viie sekundi parast vilkumine
lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

4.3 Kellaaja muutmine

@

Kellaaega ei saa muuta, kui
tootavad funktsioonid Kestus

>l vai Lapp .

Vajutage jarjest @ kuni ekraanil hakkab
vilkuma kellaaja indikaator.

Uue kellaaja seadistamist vt jaotisest
"Kellaaja seadmine".

4.4 Eelkuumutus

Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.

@

Teavet funktsiooni
PlusSteam kohta vt "Kuidas
aktiveerida funktsioon
PlusSteam”.

1. Valige funktsioon E]ja maksimaalne
temperatuur.
2. Laske ahjul tund aega té6tada.

3. Valige funktsioon ja maarake
maksimaalne temperatuur.
Maksimaalne temperatuur selle
funktsiooni puhul on 210 °C.

4. Laske ahjul 15 minutit to6tada.

5. Valige funktsioon , vajutage

lisaauru nuppu ja maarake
maksimaalne temperatuur.
6. Laske ahjul 15 minutit to6tada.
7. Ldulitage ahi vélja ja laske sel maha
jahtuda.
Tarvikud voivad tavalisest kuumemaks
minna. Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu.
Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.

5. PLIT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

5.1 Soojusaste

Siimbo- Funktsioon

lid

0 Viljas-asend

Siimbo- Funktsioon
lid
(@) Topeltala
1-9 Soojusastmed
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Kasutage jaakkuumust, et
vahendada elektritarvet.
Lilitage keeduvali umbes
5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I16ppemist
valja.

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et
valida sobiv soojusaste.

Sittib pliidi juhtindikaator.
Toiduvalmistamise I6petamiseks keerake
nupp valjas-asendisse.

Kui koik keeduvaljad on valja lilitatud,
kustub ka pliidi juhtindikaator.

5.2 Valimiste ringide sisse- ja
valjaltlitamine
Soojeneva pinna suurust saab

kohandada vastavalt keedundu
moodtmetele.

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

6.1 Noud

Keedundu pdhi peaks olema
voimalikult paks ja tasane.

Vilimise ringi sisselilitamiseks:
keerake nuppu péaripaeva ule kerge
takistuse asendisse © . Oige
soojusastme valimiseks keerake nuppu
vastupaeva.

Vilimise ringi véljaliilitamiseks:
keerake nupp valjas-asendisse.
Indikaator kustub.

5.3 Jaakkuumuse indikaator

HOIATUS!
Jaakkuumusega kaasneb
poletusoht!

Jaakkuumuse indikaator suttib, kui
keeduvali on tuline.

6. PLIIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

Terasemail- voi
alumiiniumndud voi
vaskpdhjaga néud voivad
jatta klaaskeraamilisele
pinnale plekke.

6.2 Naiteid pliidi kasutamisest

Tabelis toodud andmed on
ainult orientiirid.

Kuumusaste Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)
1 Valmistatud toidu soojas- vasta- Pange keedundule kaas
hoidmiseks. valt va- peale.
jaduse-
le
1-2 Hollandi kaste, sulatamine: 5-25  Aeg-ajalt segage.
vOi, Sokolaad, Zelatiin.
1-2 Kalgendamine: kohevad om- 10 -40 Valmistage kaane all.

letid, kiipsetatud munad.
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Kuumusaste Kasutamine: Aeg Néapunaited

(min.)

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine 25-50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tu-

leb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Kodgivilja, kala, liha auruta- 20 -45 Lisage paar supilusikatait
mine. vedelikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750

g kartulite kohta.

4-5 Suuremate toidukoguste, 60 - Kuni 3 | vedelikku ning kom-
hautiste ja suppide valmista- 150 ponendid.
mine.

6-7 Kergelt praadimine: eskalo- vasta- Pdodrake poole aja méodu-
pid, vasikalihast cordon bleu, valtva- des.
karbonaad, kotletid, vorstid, jaduse-
maks, keedutainas, munad, le
pannkoogid, s6o6rikud.

7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15  Pdodrake poole aja moodu-
kartulid, ribiliha, praetukid. des.

9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), frii-

kartulite valmistamine.

7. PLIIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatiikke.

7.1 Uldine teave

Puhastage pliit parast igakordset

kasutamist.

Kasutage alati puhta pohjaga ndusid.
Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mdjuta pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.

7.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast,
plastkile, suhkur ja suhkrut sisaldavad

toiduplekid. Vastasel korral voib
mustus pliiti kahjustada. Puidke
valtida toidu pinnale kérbemist. Pange
spetsiaalne kaabits 6ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage tera pliidi
pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliit pehme
lapiga.

Metalse laikega pleki eemaldamine:
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.
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8. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

Tuli suttib, kui ahi td6tab.

8.2 Ohutustermostaat

Seadme vale kasutamine voi katkised

8.1 Ahju sisse- ja valjalulitamine  osad véivad pShjustada ohtlikku

llekuumenemist. Selle arahoidmiseks on

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake ahjul olemas ohutustermostaat, mis
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake

temperatuuri nuppu.

3. Ahju valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja -temperatuuri
nupud valjas-asendisse.

8.3 Ahju funktsioonid

katkestab toitevarustuse. Ahi lilitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

Siimbol

Ahju funktsioo-
nid

Rakendus

Valjas-asend

Seade on valja lulitatud.

Ahjuvalgusti Valgusti sisselllitamiseks ilma kipsetusfunkt-
E sioonita.
PlusSteam Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige var-

vi ja krébeda kooriku saavutamiseks. Mahlasu-
se lisamiseks. Puu- ja kdogiviljade sailitami-
seks.

Kerge po6rdohk

Ornade ja mahlaste praadide valmistamiseks
vOi puu- ja kdogivilja kuivatamiseks.

Alumine kuumu-
tus

Krobeda pdhjaga kookide kiipsetamiseks.

Ulemine/alumine

Uhel riiulitasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

kuumutus
= Kiirgrill Lame.dat.(_a tpiquainete suures koguses grillimi-
seks ja rostimiseks.
= Turbogrill Suuremate kondiga liha- vi linnulihattikkide
Y rostimiseks uhel riiulitasandil. Ka gratineerimi-

seks ja pruunistamiseks.
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Siimbol Ahju funktsioo- Rakendus

nid
— Ventilaatoriga Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude
i kiipsetamine kipsetamiseks voi rostimiseks ja kiipsetami-

seks rohkem kui Uhel ahjuriiulil, ilma maitsete
segunemiseta.

Kerge kipseta-  Kipsetamiseks vormides ja kuivatamiseks thel

Y mine ahjutasandil madalal temperatuuril.
P66rdohk Klpsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja
toidu kuivatamiseks.Seadke ahju temperatuur

20-40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemi-
ne + alumine kuumutus.

Sulatamine Seda funktsiooni kasutatakse kilmutatud toitu-
de sulatamiseks (juurviljad ja puuviljad). Sula-
tusaeg soltub kilmutatud toiduainete kogusest
ja kaalust.

S

>
-
>

8.4 FunktSIOOHI SISSG|U|ItamIne 4. Vajutage lisaauru nuppu _

PlusSteam Lisaauru nuppu saab kasutada ainult
funktsiooniga PlusSteam.

Indikaator suttib.

5. Temperatuuri valimiseks keerake

See funktsioon voimaldab kiipsetamisel
téhusamat niiskuse kasutamist.

HOIATUS! temperatuuri nuppu.
Péletuse ja seadme 6. Pange toit ahju ja sulgege uks.
kahjustamise oht! ETTEVAATUST!

Klpsetamise ajal voi

Eralduv aur voib pdhjustada poletust: siis. kui ahi on veel

+ Arge avage seadme ust ajal, kui kuum, ei tohi
kasutate funktsiooni PlusSteam. veeanumasse vett
» Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui valada.
olete kasutanud funktsiooni 7. Seadme véljaliilitamiseks vajutage
PlusSteam. lisaauru nuppu , keerake
Vt jaotist "Vihjeid ja ahjufunktsioonide ja temperatuuri
napunaiteid”. nupud valjas-asendisse.
Lisaauru nupu indikaator kustub.
1. Avage ahjuuks. 8. Eemaldage veeanumast vesi.

2. Taitke veeanum kraaniveega.

Veeanuma maksimaalne maht on HOIATUS! ]
250 ml. Enne vee eemaldamist

veeanumast peab ahi
olema kindlasti maha
jahtunud.

Veeanuma taitmisel peab ahi olema
kalm.

3. Valige funktsioon: PlusSteam .
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9. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

9.1 Ekraan
A B Cc A. Funktsiooni indikaatorid
| | I B. Kellaaja ekraan
) gmm)  gmm)ogmm C. Funktsiooni indikaator
A R0 o
I H
=1 -l
9.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
—_ MIINUS Kellaaja valimiseks.
D KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
—+ PLUSS Kellaaja valimiseks.
[} Aurutamine pluss Funktsiooni sisselulitamiseks: PlusS-
team.
9.3 Kellafunktsioonide tabel
Kellafunktsioon Rakendus
@ KELLAAEG Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.
-] KESTUS Seadme t60aja kestuse maaramiseks.
—)| LOPP Seadme valjaliilitusaja maaramiseks.
== DASILUKKAMI- KESTUSE ja LOPU funktsiooni kombineerimiseks.

E
NE

Q MINUTILUGEJA Pddrdloendusaja valimiseks. See funktsioon ei mojuta
seadme t66d. MINUTILUGEJA saab maarata igal ajal,
ka siis, kui seade on valja lulitatud.

9.4 KESTUSE méaaramine 4. Kui aeg saab tiis, vilgub 2! ja kostab

helisignaal. Seade lUlitub

1. Maarake ahju funktsioon ja i
automaatselt vélja.

temperatuur. . :
5. Vajutage suvalist nuppu, et
2. Vajutage jarjest O, kuni I hakkab helisignaal valja liilitada.
vilkuma. 6. Keerake ahjufunktsioonide ja
3. Vajutage -|— v8i — KESTUSE aja temperatuuri nupud valjas-asendisse.
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse I=l.



9.5 LOPU maaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni | hakkab
vilkuma.

3. Puudutage + vai —, et valida aeg.

Ekraanil kuvatakse =>|.

4. Kui aeg saab tais, vilgub =l ja
kostab helisignaal. Seade lulitub
automaatselt vélja.

5. Kasutage suvalist nuppu, et signaal
valja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

9.6 EDASILUKKAMISE

valimine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vaijutage jarjest O, kuni P! hakkab
vilkuma.

3. Vajutage T v6i —, et valida
KESTUSE aeg.

Vajutage .

5. Vajutage T+ v&i —, et valida LOPU
aeg.

6. Kinnitamiseks vajutage @
Seade lulitub hiljem automaatselt sisse,
tootab valitud KESTUSE aja ning I6petab

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

10.1 Tarvikute sisestamine

Traatrest:
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t66 valitud LOPU ajal. Kui valitud aeg

saab téis, kostab helisignaal.

7. Seade lUlitub automaatselt valja.
Kasutage suvalist nuppu, et signaal
valja lilitada.

8. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

9.7 MINUTILUGEJA

maaramine

1. Vajutage jarjest @ kuni Q hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + voi — vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt toole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu,
et helisignaal vélja lUlitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

9.8 Kellafunktsioonide
tihistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.

Kellafunktsioon lilitub mdne sekundi

parast valja.

10. AHI - TARVIKUTE KASUTAMINE

Lukake ahjurest riiulitoe juhtsoonte
vahele.

Klpsetusplaat:

@

Arge lilkake kiipsetusplaati
paris vastu ahju tagaseina.
Vastasel korral ei saa kuum
ohk plaadi tmber vabalt
liikuda. Toit voib kérbema
minna, eriti plaadi tagaosas.
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Likake kupsetusplaat voi siigav pann
riiuliraami juhtsoonte vahele. Veenduge,
et see ei puutuks vastu ahju tagaseina.

11. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.2 Klpsetamine

@

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

11.1 Uldine teave

Seadmes on neli riiulitasandit.
Alustage tasandite arvestamist alati
seadme pohjast.

Seadmes on 6huringlust ja pidevat
aururinglust tekitav erislisteem. See
vbimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu
seest pehme ja pealt krobedana.
Ahjus ringlev 6hk kiirendab toidu
kiipsemist ja vahendab energiatarvet
miinimumini.

Niiskus voib kondenseeruda
seadmesse Vvoi selle

klaaspaneelidele. See on normaalne.

Kui avate ahju ukse toidu
valmistamise ajal, hoiduge alati
tahapoole. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kiipsetamise alustamist 10 minutit
to6tada.

Kuivatage ahjust niiskus iga kord
parast seadme kasutamist.
Klpsetades arge pange ndusid otse
ahju pohjale ega katke ahju osi
fooliumiga kinni. See voib muuta
kiipsetamise tulemusi ja kahjustada
ahjuemaili.

Esimesel korral kasutage madalamat
temperatuuri.

Kui kiipsetate kooke rohkem kui Uhel
ahjutasandil, voib kiipsetusaega
10-15 minuti vorra pikendada.

Eri kdrgusel kiipsetatavad koogid ja
klipsetised ei pruunistu alati vordselt.
Ebalhtlase pruunistamise puhul pole
vaja temperatuuriseadistust muuta.
Klpsetamise kaigus erinevused
vordsustuvad.

Kipsetamise ajal voivad ahjuplaadid
veidi kdveraks minna. Kui plaadid jalle
maha jahtuvad, taastub esialgne kuju.

11.3 Kookide kiipsetamine

Arge avage ahjuust enne kui %
kupsetusajast on méédunud.

Kui kasutate samaaegselt kahte
kupsetusplaati, hoidke nende vahele
jaav ahjutasand tahi.

11.4 Liha ja kala klipsetamine

Vaga rasvaste toitude kiipsetamisel
kasutage sligavat panni, et valtida
ahju pusivate plekkide tekkimist.

Et mahl lihast vélja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

Et ahjust kipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse
panni veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on &ra auranud.

11.5 Toiduvalmistamise ajad

Toiduvalmistamise ajad soltuvad toidu
tulbist, konsistentsist ja mahust.



Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
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11.6 PlusSteam +

Enne eelsoojendamist peab
veeanuma taitmise ajal
olema ahi kilm.

kogustele.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon

PlusSteam"
Pagarikoda
Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(ml)
Saiad1) 100 180 35-40 2 Kasutage klpse-
tusplaati.
Kuklid1) 100 200 20-25 2 Kasutage kupse-
tusplaati.
Kodune pit- 100 230 10-20 1 Kasutage kupse-
sal) tusplaati.
Focaccia1) 100 190-210 20-25 1 Kasutage kupse-
tusplaati.
Kulpsised, 100 150-180 10-20 2 Kasutage kupse-
koogikesed, tusplaati.
croissant?)
Ploomikook, 100 180 20 2 Kasutage koogi-
ounakook, vormi.
kaneelirul-
lid1)

1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 5 minutit.

Kilmutatud kiipsetised

Toit Vee kogus  Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(ml)
Kilmutatud 150 200-210 10-20 2 Kasutage ahju-
pitsa1) resti.
Kllmutatud 150 160-170 25-30 2 Kasutage kipse-

croissant?)

tusplaati.

1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tihja ahju umbes 10 minutit.
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Valmistoidu soojendamine

Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(mil)

Sai 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Kuklid 100 110 10-20 2 Kasutage klpse-
tusplaati.

Kodune pit- 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-

sa tusplaati.

Focaccia 100 110 10-20 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Juurvili 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Riis 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Pasta 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Liha 100 110 15-25 2 Kasutage kipse-
tusplaati.

Rostimine

Toit Vee kogus Tempera- Aeg (min.) Ahjuta- Tarvikud
veeanumas tuur (°C) sand
(ml)

Rostitud 200 180 65 - 80 2 Kasutage ahju-

sealiha resti ja klipsetus-
plaati.

Rostbiif 200 200 50 - 60 2 Kasutage ahju-
resti ja klipsetus-
plaati.

Kana 200 210 60 - 80 2 Kasutage ahju-
resti ja kiipsetus-
plaati.

Kalkuni- 200 200 70 -90 2 Kasutage ahju-

praad resti ja kiipsetus-
plaati.

11.7 Hoidistamine +

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme
kahjustamise oht!

+ Kasutage ainult Uhesuguse
suurusega hoidisepurke.

+ Arge pange kiipsetusplaadile rohkem
kui kuus pooleliitrist purki.

« Taitke purgid Uhtlaselt, jattes
Ulemisest servast 1 cm vaba ruumi.
Jatke kaaned purkide peale, kuid arge
hermeetiliselt kinni keerake.

» Purgid ei tohi Uksteise vastu puutuda.



« Kallake kupsetusplaadile 1/2 liitrit vett
ja ahju pohjal olevasse d66nsusse 1/4
liitrit vett, et ahjus oleks piisavalt
niiskust.

« Valige funktsioon PlusSteam ja
seejarel 6ige temperatuur vastavalt
alltoodud tabelile.

Pehmed puuviljad
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» Purgid voib hermeetiliselt sulgeda
alles parast funktsiooni [6ppu.

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Maasikad / mustikad / 160 25-30 1 Kasutage
vaarikad kupsetus-
plaati.
Luuviljalised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Pirnid/ktidooniad/ploomid 160 35-40 1 Kasutage
kiipsetus-
plaati.
Pehmed juurviljad
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Suvikdrvits/baklazaan/ 160 30-35 1 Kasutage
sibulad/tomatid kipsetus-
plaati.
Marineeritud koogiviljad
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta- Tarvikud
(°C) sand
Porgandid/kurgid/kaali- 160 35-45 1 Kasutage
kad/seller kiipsetus-
plaati.
11.8 Kerge pd6rddhk
Kuivatamine
Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand
°C
() 1. tasand 2. tasand
Juurvili
Oad 60 -70 7-9 2 1/3
Piprakarbo- 60 -70 10 - 12 2 1/3

naad
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Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand

) 1. tasand 2. tasand
Kodgivili ha- 60 - 70 9-11 2 1/3
pendamiseks
Seeneviilud 50 - 60 13-15 2 1/3
Urdid 40 - 50 3-5 2 1/3
Puuviljad
Poolitatud ploo- 60 - 70 11-13 2 1/3
mid
Poolitatud apri- 60 - 70 9-11 2 1/3
koosid
Ounaviilud 60 -70 6-8 2 1/3
Pirniviilud 60 -70 7-10 2 1/3

Kiipsetamine madalal t°

Toit Kogus (kg) Pruunista- Temperatuur Ahjuta- Aeg (min.)
mine m6- (°C) sand
lemalt kiil-
jelt (min)
Veiseliha
Filee, poolkiips 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
Rostbiif, pool- 1.5-2.0 4 80 -100 2 160 - 200
kips
Vasikaliha
Filee, seestroo- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50 -90
sakas
Seljatiikk, Ghe 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
tukina
Vasikapraad, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
keskmine
Sealiha
Filee, seest roo- 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
sakas
Seljatikk, Ghe 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
tikina
Seapraad, kesk- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160

mine




11.9 Ulemine/alumine kuumutus &

Kiipsetamine
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Ohuke kook 160 - 170 25-35 2
Parmitaignast dunakook 170 - 190 45 - 55 3
Plaadikook 170 - 180 35-45 2
Purukook 170 - 190 50 - 60 )
Juustukook 170 - 190 60 - 70 2
Talupojaleib 190 - 210 50 - 60 2
Rumeenia keeks 165 - 175 35-45 2
Rumeenia keeks — traditsioo- 165 - 175 35 -45 2
niline

Parmitaignast kuklid 180 - 200 15-25 2
Rullbiskviit 150 - 170 16-25 2
Keeks 160 - 170 25-35 2
Quiche Lorraine 215 - 225 45 - 55 2
Roéstimine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Pool kana 210 - 230 35-50 2
Seakarbonaad 190 - 210 30 - 35 3
Terve kala 200 - 220 40-70 2
11.10 Kiirgrill &

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Pool kana 230 50 - 60 2
Seakarbonaad 230 40 - 50 &
Grillpeekon 250 17 - 25 2
Vorstid 250 20 - 30 2
Biifsteek: poolklps 230 25-35 2
11.11 Turbogrill

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Pool kana 200 50 - 60 2
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Kana 250 55 - 60 2
Kanatiivad 230 30-40 2
Seakarbonaad 230 40 - 50 2
Biifsteek: taiskips 250 35-40 2

11.12 Ventilaatoriga kiipsetamine

Kiipsetamine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Parmitaignast pirukas 150 - 160 20 - 30 2
Victoria kook 170 - 190 30 - 40 2
Sveitsi Gunakook 180 - 200 35-45 2
Joulukook 150 - 160 40 - 50 2
Madeira kook 170 - 190 50 - 60 2
Besee 110 - 120 30-40 2
Kartuligrataan 180 - 200 40 - 50 2
Lasanje 170 - 190 30-50 2
Makaroni-ahjuroad 170 - 190 50 - 60 2
Pitsa 190 - 200 25-35 2
Rostimine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Kana, terve 200 - 220 55 - 65 2
Seapraad 170 - 180 45 -50 2

11.13 Kerge kiipsetamine

Kiipsetamine

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Ohuke kook 160 - 170 35-40 2
Rullbiskviit 160 - 170 20-30 2
Besee 110-120 50 - 60 2
Keeks 160 - 170 25-30 2
Tordipdhi 160 - 170 25-30 2
Pitsa 200 - 210 30-40 2
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Roéstimine
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju tasand
Kana, terve 220 - 230 45 - 55 2

11.14 P66rddhk

Kiipsetamine

Toit

Temperatuur (°C) Aeg (min.)

Ahju tasand

Ohuke kook 140 - 160 40 - 50 1+3
Parmitaignast kuklid 190 - 210 10-20 1+3
Besee 100 - 120 55 - 65 1+3
Tordipohi 150 - 170 20- 30 1+3
Pitsa 200 - 220 35-45 1+3
11.15 Teave testimisasutustele
Toit Funktsioon  Tempe- Tarvikud Ahju ta- Aeg
ratuur sand (min.)
(°C)
Vaikesed koogid Ulemine/ 170 kiipsetusplaat 3 20-30
(16 tk klipsetus- alumine kuu-
plaadil) mutus
Vaikesed koogid Ventilaatoriga 160 kipsetusplaat 2 25-35
(16 tk klipsetus- kiipsetamine
plaadil)
Vaikesed koogid Pd6rdéhk 160 kipsetusplaat 1+ 3 30-40
(16 tk kiipsetus-
plaadil)
Ounakook (2 vor-  Ulemine/ 185 ahjurest 2 70 - 80
mi, @ 20 cm, dia-  alumine kuu-
gonaalselt) mutus
Ounakook (2 vor-  Ventilaatoriga 175 ahjurest 2 60-70
mi, @ 20 cm, dia-  kipsetamine
gonaalselt)
Rasvavaba keeks  Ulemine/ 175 ahjurest 2 20 - 30
alumine kuu-
mutus
Rasvavaba keeks Ventilaatoriga 165 ahjurest 2 25-35
kipsetamine
Rasvavaba keeks  P&6rdohk 170 ahjurest 1+3 35-50
Liivaktpsised/ Ventilaatoriga 150 kipsetusplaat 3 25-35

soolapulgad

kipsetamine
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Toit Funktsioon @ Tempe- Tarvikud Ahju ta- Aeg
ratuur sand (min.)
(°C)
Liivaktpsised/ P66rdohk 150 kiipsetusplaat 1+ 3 25-45
soolapulgad
Liivakupsised/ Ulemine/ 150 kiipsetusplaat 3 25-35
soolapulgad alumine kuu-
mutus
Rostleib Kiirgrill 250 ahjurest 3 4-6
Veiselihaga burger Turbogrill 250 ahjurest voi 3 14 - 16
grill-/kipsetus- Uhelt
pann poolt; 12
-15 tei-
selt
poolt

12. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

12.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage ahju esikiilge pehme
lapiga ning sooja vee ja
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kasutage metallpindade
puhastamiseks vastavat
puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda. Rasva v6i muude
toidujaakide kogunemine voib kaasa
tuua tulekahju.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.

Parast iga kasutuskorda puhastage

kdik ahjutarvikud ja laske neil kuivada.

Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid,
siis arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndbudepesumasinas.
See voib teflonpinda kahjustada.

12.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist seadmed

Puhastage ahjuust ainult
niiske lapi voi kdsnaga.
Kuivatage pehme lapiga.
Arge kasutage terasvilla,
happeid ega abrasiivseid
materjale, kuna need voivad
ahju pinda kahjustada.
Puhastage ahju juhtpaneeli,
jargides samu
ettevaatusabindusid.

12.3 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil klipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.

Puhastamistoimingut tuleks
teostada vahemalt igal 5.
kuni 10. korral parast
funktsiooni PlusSteam.

1. Kallake ahju pdhjal olevasse
veeanumasse 250 ml sodgiaadikat.
Kasutage vahemalt 6%-list iima
lisanditeta dadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul
toatemperatuuril aadikal
lubjasettejaagid lahustada.



3. Puhastage ahi sooja vee ja pehme
lapiga.

12.4 Restitugede

Ahju puhastamiseks eemaldage
restitoed .

ETTEVAATUST!
Olge restitugede
eemaldamisel ettevaatlik.

1. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

L

|

2. Témmake ahjuresti toe tagaosa
kilgseina kiljest lahti ja eemaldage
tugi.

Paigaldage valjavoetud tagasi
vastupidises jarjekorras.

12.5 Ahju klaaspaneelide
eemaldamine ja paigaldamine

Sisemised klaaspaneelid voib
puhastamiseks eemaldada. Erinevate
mudelite puhul on klaaspaneelide arv
erinev.
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HOIATUS!

Hoidke puhastamise ajal uks
kergelt lahti. Kui uks on
|6puni lahti, voib see
ootamatult sulguda ja
pohjustada kahjustusi.

é HOIATUS!
Arge kasutage seadet iima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks, nii et see oleks umbes
30° nurga all. Veidi avatud asendis
jaab uks lahti.

\\15;;;>’

2. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.

3. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

HOIATUS!

Kui te ukspaneele valja
tostate, uritab uks
sulguda.

4. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdstke need
Ukshaaval valja.

5. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt.

Parast puhastamist paigutage

klaaspaneelid ja ahju uks tagasi kohale.
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Korrake Ulaltoodud samme vastupidises

jarjestuses. Pange esmalt kohale
vaiksem paneel, seejarel suurem.

C ETTEVAATUST!
Sisemise klaaspaneeli
trikitud pind peab jaama
ukse sisemisele poolele.

C ETTEVAATUST!

Parast paigaldamist
veenduge, et klaaspaneeli
raami pind ei oleks kirja
piirkonnas puudutades kare.

C ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
sisemise klaaspaneeli oma
kohale Gigesti.

12.6 Sahtli eemaldamine

HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis
kergestisuttivaid esemeid
(nagu puhastusmaterijalid,
kilekotid, ahjukindad, paber
vOi puhastuspihustid). Ahju
kasutades voib sahtel
kuumaks minna. Tuleoht!

Puhastamise hélbustamiseks saab ahju
allosas oleva sahtli valja votta.

1. Tdmmake sahtel [6puni vélja.

=

13. VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

2. Tostke aeglaselt sahtlit.

3. Toémmake sahtel taielikult valja.
Sahtli paigaldamiseks sooritage
Ulalkirjeldatud toiming vastupidises
jarjekorras.

12.7 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi valja.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.
3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

1. Keerake valgusti klaaskatet selle
eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga .

4. Paigaldage klaaskate.



13.1 Mida teha, kui...
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Seade ei kaivitu.

Seade ei ole elektrivorku
Uhendatud vdi ei ole Gihen-
dus korralik.

Kontrollige, kas seade on
oOigesti elektrivorku hen-
datud.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Pliiti ei saa kaivitada voi
kasutada.

Kaitse on vallandunud.

Kaivitage pliit uuesti ja
maarake vahemalt 10 se-
kundi jooksul kuumusaste.

Jadkkuumuse indikaator ei
|Ulitu sisse.

Keeduvali ei ole kuum,
sest see tootas vaid lihi-
kest aega.

Kui keeduvali on t66tanud
piisavalt kaua, et olla
kuum, poédérduge teenin-
duskeskusse.

Valimist ringi ei saa sisse
llitada.

Lilitage koigepealt sisse
sisemine ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lUlitatud.

Lulitage ahi sisse.

Vajalikud seaded pole
maaratud.

Veenduge, et seaded on
oiged.

Kell ei ole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahjuvalgusti ei pole.

Ahjuvalgusti on rikkis.

Asendage valgusti uuega.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15-20 minuti parast
valja votta.

Toidu valmimiseks kulub
liiga palju aega vai toit val-
mib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga ma-
dal voi liiga korge.

Reguleerige vajadusel
temperatuuri. Jargige ju-
hendis toodud néuandeid.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

Ahju ei saa kaivitada voi
kasutada. Ekraanil kuva-
takse "400" ja kostab heli-
signaal.

Ahi ei ole elektrivorku 6i-
gesti Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on
elektrivérku thendatud 6i-
gesti (vt Uhendusjoonist).

Funktsiooni kasutamine ei
anna head tulemust:
PlusSteam.

Te pole funktsiooni PlusS-
team sisse lulitanud.

Vt "Kuidas aktiveerida
funktsioon: PlusSteam".

Te ei valanud veeanumas-
se vett.

Vt "Kuidas aktiveerida
funktsioon: PlusSteam".
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Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Te ei lulitanud funktsiooni  Vt "Kuidas aktiveerida
PlusSteam Lisaauru nup-  funktsioon: PlusSteam".
uga oigesti sisse.

Soovite sisse lulitada Funktsioon PlusSteam t66- Vajutage Lisaauru nuppu
funktsiooni Kerge p6or- tab. & et peatada funktsioon
dohk, kuid Lisaauru nupu PlusSteam.
indikaator poleb.
Veeanumas olev vesi ei Temperatuur on liga ma-  Seadke temperatuuriks va-
kee. dal. hemalt 110 °C.
Vt jaotist "Vihjeid ja népu-
naiteid".

Vesi valgub veeanumast Veeanumas on liiga palju  Lulitage ahi valja ja veen-

valja. vett. duge, et seade on maha
jahtunud. Eemaldage liigne
vesi lapi voi kdsnaga. Lisa-
ge veeanumasse 0Oige ko-
gus vett. Vt vastavat toi-
mingu kirjeldust.

13.2 Hooldusteave Teeninduskeskuse andmed leiate

) ) o andmesildilt. See andmesilt asub ees
Kui te ei suuda probleemile ise lahendust  ghjugone raami esikiiljel. Arge andmesilti
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi seadme kiiliest eemaldage.
teeninduskeskusega.

Soovitame maérkida siia jargmised andmed:

e

Tootenumber (PNC) e

Seerianumber (S.N.) e

14. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vit ohutust kasitlevaid | ———
peatiikke. ~— -
14.1 Seadme asukoht B c
_Cc.

Eraldiseisva seadme voib paigaldada
kas kappide vahele voi kdrvale voi ka
nurka.

//
A —
/< B
Paigaldamise minimaalsed /K %

vahekaugused leiate tabelist.




Minimaalsed vahed

Mo6tmed mm
A 400
B 650
(o3 150

14.2 Tehnilised andmed

Pinge 230V
Sagedus 50 Hz
Seadme klass 1
Mootmed mm
Korgus 858
Laius 500
Sligavus 600

14.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks thele
tasemele teiste pindadega kasutage
seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu.

14.4 Kaldumiskaitse

Enne kaldumiskaitse paigaldamist valige
seadme jaoks dige kdrgus ja asukoht.

é ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
kaldumiskaitse digel
korgusel.

@ Veenduge, et pliidi taga olev
pind oleks sile.
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Te peate paigaldama kaldumiskaitse.
Vastasel juhul voib seade kaldu vajuda.

Kui teie seadmel on joonisel kujutatud
sumbol, siis aitab see teil meeles pidada,
et seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.

/\
@

1. Paigaldage kaldumiskaitse 317 - 322
mm seadme Ulapinnast ja 80 - 85
mm seadme servast asuva toendi
Ummargusse auku. Kruvige see
tahke materjali klilge voi kasutage
sobivat tuge (seina).
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2. Augu leiate seadme tagant vasakult
poolt. Téstke seadme esikulge ja
asetage see kappide vahelisse
tihimikku. Kui kappide vahele jaav
ruum on suurem kui seadme laius,
siis kohandage kilgmdate nii, et
seade jaaks keskele.

A

Kui te pliidi méotmeid
muudate, siis kohandage
vastavalt ka kaldumiskaitset.

ETTEVAATUST!
Kui kappide vahele jaav

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min. kaabli suu-
rus

1 3x6,0 mm?

3 neutraalsega 5x1,5 mm?

HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku
puutuda joonisel valja
toodud seadme osaga.

ruum on suurem kui seadme
laius, siis kohandage
kalgmaaote nii, et seade
jaaks keskele.

14.5 Elektriihendus

HOIATUS!

Tootja ei vastuta
tagajargede eest, kui te ei
jargi jaotises "Ohutusinfo"
toodud ettevaatusabindusid.

Toitekaabel ega -pistik selle seadme
juurde ei kuulu.

HOIATUS!

Enne toitejuhtme kontakti
Uhendamist kontrollige,
milline on teie koduse
majapidamise B
faasidevaheline pinge. Oige
elektrithenduse
kasutamiseks vaadake
seadme taga olevat
Uhendussilti. Nii talitades
hoiate ara paigaldusvead ja
seadme elektriliste osade
kahjustamise.

15. ENERGIATOHUSUS

15.1 Keeduplaadi tooteteave vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus EKC549500W

Keeduplaadi
tudp

Eraldiseisva pliidi sees olev keeduplaat

Keeduvéljade 4
arv
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Kuumutamis-  Kiirgekuumusallikas
viis

Ringikujuliste  Vasak tagumine 14,0 cm
keeduvéljade Parem tagumine 18,0 cm
|abimodt (J)  Parem eesmine 14,0 cm
Vasak eesmine 18,0 cm
Keeduvalja Vasak tagumine 181,8 Wh/kg
energiatarbi-  Parem tagumine 182,1 Wh/kg
mine (EC Parem eesmine 181,8 Wh/kg
electric coo-  Vasak eesmine 190,1 Wh/kg
king)
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 184,0 Wh/kg

EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised

toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidid -

Meetodid joudluse méotmiseks.

15.2 Pliit - Energiasaast

Jargmisi nduandeid jargides saate
igapaevaselt energiat kokku hoida.

« Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

Vo6imalusel pange keedundule alati
kaas peale.

Enne keeduvélja sisselllitamist
asetage sellele keedundu.
Keedundu pdhi peaks olema
keeduvaljaga samade mootmetega.
Pange vaiksem ndu vaiksemale
keeduvaljale.

Pange ndu otse keeduvalja keskele.
Toidu soojashoidmiseks voi
sulatamiseks kasutage jaakkuumust.

15.3 Ahjude tootekirjeldus ja andmed vastavalt maarusele EL

65-66/2014

Tarnija nimi Electrolux
Mudeli tunnus EKC549500W
Energiatéhususe indeks 96.2
Energiatdhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re-  0.84 kWh/ts(klis

Ziimis

Energiatarbimine standardtaituvusel, péérdéhure- 0.76 kWh/tsuklis

Ziimis

Sisekambrite arv 1

Kuumuseallikas Elekter

Maht 58 |

Ahju tap Eraldiseisva pliidi sees olev kiip-
setusahi

Mass 42.0 kg




www.electrolux.com

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse
modtemeetodid.

15.4 Ahi - energia kokkuhoid

Ahjul on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel

toiduvalmistamisel.

Uldised nduanded

Veenduge, et ahju téétamise ajal oleks
ahjuuks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Voéimalusel arge enne toidu sissepanekut
ahju eelkuumutage.

16. JAATMEKAITLUS

Siimboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

Kui kiipsetusaeg on ule 30 minuti,
vahendage soltuvalt kiipsetusajast
vahemalt 3—10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahjus olev
jadkkuumus voimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
|Uhikeste vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66érdéhuga
kiipsetusreziime.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur.

siimboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi pédrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim pentru ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs
care include decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a
fost conceput special pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa
aveti intotdeauna aceleasi rezultate extraordinare.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati website-ul la:

Alici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la
@ rezolvarea unor probleme aparute si informatii despre service:
www.electrolux.com/webselfservice
g Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul
% dvs.:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul autorizat de service, asigurati-va ca aveti
disponibile urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/\ Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este
responsabil pentru nicio vatamare sau dauna rezultata
din instalarea sau utilizarea incorecta. Pastrati
permanent instructiunile intr-un loc sigur si accesibil
pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

AVERTISMENT!
Pericol de sufocare, vatamare sau invaliditate

permanenta.

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai
mare de 8 ani, de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere informatiile
necesare despre utilizarea sigura a aparatului si sa le
permita sa inteleaga pericolele la care se expun.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat
atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Componentele accesibile sunt fierbinti.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea
realizata de utilizator asupra aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest
aparat si sa inlocuiasca cablul.

- Acest aparat trebuie conectat la o sursa de curent cu
un cablu de tip HO5VV-F pentru a rezista la
temperatura panoului din spate.
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- Acest aparat este destinat utilizarii la o altitudine
maxima de 2000 m deasupra nivelului marii.

- Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizate pe
nave, barci sau ambarcatiuni.

- Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative
pentru a evita supraincalzirea.

- Nu instalati aparatul pe o platforma.

- A nu se folosi aparatul prin intermediul unui
cronometru extern sau cu un sistem telecomandat
separat.

- AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind
grasimi sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca
un incendiu. 5

- Nu incercati NICIODATA sa stingeti focul cu apa.
Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un capac sau cu
o patura anti-incendiu.

- ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat.
Un proces de gatire pe termen scurt trebuie
supravegheat permanent.

- AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati
nimic pe suprafetele de gatit.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a
curata aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete
ascutite de metal pentru a curata usa de sticla sau
sticla capacelor cu balama ale plitei deoarece acestea
pot zgaria suprafata, ceea ce poate conduce la
spargerea sticlei.

- Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei,
deoarece se pot infierbanta.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-I de la sursa de alimentare. In
cazul in care aparatul este conectat direct la sursa de
alimentare folosind cutia de conexiuni, scoateti
siguranta pentru a deconecta aparatul de la sursa de
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curent. In ambele cazuri, contactati Centrul de service
autorizat.

AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale
acestuia devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija
sa nu atingeti elementele de incalzire. Copiii cu varsta
mai mica de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de
aparat daca nu sunt supravegheati permanent.
Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a
scoate sau a pune in interior accesorii sau vase.

. Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte de a

efectua operatiile de intretinere.
Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul pentru a evita o posibila electrocutare.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,

acesta trebuie inlocuit de producator, de Centrul de
service autorizat al acestuia sau de persoane cu o
calificare similara pentru a se evita electrocutarea.
Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Poate
fi fierbinte.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa
trageti mai intai de partea din fata a suportului, dupa
care sa indepartati capatul din spate de peretii laterali.
Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.
Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul
fix in conformitate cu regulile privind cablarea.

- AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de

producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca
fiind adecvate sau opritoarele incluse in aparat.
Utilizarea unor opritoare neadecvate poate produce
accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea + Indepértati toate ambalajele.
« Daca aparatul este deteriorat, nu il
AVERTISMENT! instalati sau utilizati.
Doar o persoana calificata * Urmati instructiunile de instalare
trebuie sa instaleze acest furnizate impreuna cu aparatul.

aparat.



« Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de
protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

« Cabinetul din bucatarie si spatiul
disponibil trebuie sa fie de dimensiuni
adecvate.

* Respectati distantele minime fata de
alte aparate si corpuri de mobilier.

« Verificati daca aparatul este instalat
avand in jurul sau structuri de
siguranta.

* Componentele aparatului sunt sub
tensiune. Incastrati aparatul in
mobilier pentru a impiedica atingerea
componentelor periculoase.

« Laturile aparatului trebuie sa ramana
in apropierea altor aparate sau unitati
cu aceeasi inaltime.

* Nu asezati aparatul 1anga o usa sau
sub o fereastra. Astfel, vesela
fierbinte de pe aparat nu va cadea
atunci cand usa sau fereastra va fi
deschisa.

* Montati mijloace de stabilizare pentru
a impiedica inclinarea aparatului.
Consultati capitolul Instalarea.

2.2 Conexiunea electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician
calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

* Asigurati-va ca parametrii de pe
placuta cu date tehnice sunt
compatibili cu valorile nominale ale
sursei de alimentare.

« Utilizati intotdeauna o priza cu
protectie (ifmpamantare) contra
electrocutarii, montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Nu lasati cablurile de alimentare
electrica sa atinga sau sa se afle in
apropierea usii aparatului, in special
atunci cand usa este fierbinte.

« Protectia la electrocutare a pieselor
aflate sub tensiune si izolate trebuie
fixata astfel incat sa nu permita

ROMANA 37

scoaterea ei fara folosirea unor
unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai
dupa incheierea procedurii de
instalare. Asigurati accesul la priza
dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri,
nu conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare
pentru a scoate din priza aparatul.
Trageti intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru
protectia liniei, sigurante (sigurante
infiletabile scoase din suport),
contactori si declansatori la protectia
de impamantare.

» Instalatia electrica trebuie sa fie
prevazuta cu un dispozitiv de izolare,
care sa va permita sa deconectati
aparatul de la retea la toti polii.
Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o
deschidere intre contacte de cel putin
3 mm.

+ Inchideti complet usa aparatului
fnainte de a conecta stecherul la
priza.

2.3 Utilizare

AVERTISMENT!

Pericol de vatamare sau
arsuri.

Pericol de electrocutare.

» Acest aparat este destinat exclusiv
pentru uz casnic.

» Nu modificati specificatiile acestui
aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea
usii aparatului atunci cand aparatul
este in functiune. Este posibila emisia
de aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in
contact cu apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de
lucru sau ca loc de depozitare.
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AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si
explozie

» Grasimile si uleiul, atunci cand sunt

incalzite, pot elibera vapori inflamabili.

Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci
cand gatiti.

» Vaporii pe care Ti elibereaza uleiul
foarte fierbinte pot sa se aprinda
spontan.

» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi
mai mici decat uleiul care este utilizat
pentru prima data.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu
trebuie introduse in aparat, nici puse
adiacent sau deasupra acestuia.

* Nu lasati scanteile sau flacarile
deschise sa intre in contact cu
aparatul atunci cand deschideti usa.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut
de alcool poate determina prezenta
aburilor de alcool in aer.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a
aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente
in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la
demontarea sau instalarea
accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru
prajiturile siropoase. Sucurile de
fructe lasa pete care pot fi
permanente.

* Nu tineti vase pe panoul de comanda.

* Aveti grija sa nu se evaporeze tot
lichidul din vase.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele
sunt goale.

Nu puneti folie de aluminiu pe aparat
sau direct pe baza aparatului.

Vasele realizate din fonta, aluminiu
sau cu bazele deteriorate pot produce
zgarieturi. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte atunci cand trebuie sa le
mutati pe plita de gatit.

Acest aparat poate fi utilizat numai
pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte
scopuri, de exemplu pentru incalzirea
camerei.

2.4 intretinerea si curatarea

é AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu

sau de deteriorare a
aparatului.

Inainte de a realiza operatii de
intretinere, dezactivati aparatul.
Scoateti stecarul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit.
Exista riscul de spargere a panourilor
de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticl4 ale
usii daca acestea sunt deteriorate.
Contactati Centrul de service
autorizat.

Resturile de grasimi sau de alimente
din aparat pot duce la aparitia unui
incendiu.

Curatati regulat aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti
neutri. Nu folositi niciun produs
abraziv, burete abraziv, solvent sau
obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta
de pe ambalaj.

Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 Bec interior

Tipul de bec sau de lampa cu halogen
utilizat pentru acest aparat este
destinat exclusiv aparatelor
electrocasnice. Nu il utilizati Tn alte
scopuri.



AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

* Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica Tnainte de a
nlocui becul.

« Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Gestionarea deseurilor
dupa incheierea ciclului de
viata al aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau
sufocare.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
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» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica
chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in
aparat.

2.7 Service

» Pentru a repara aparatul contactati un
Centru de service autorizat.

« Utilizati numai piese de schimb
originale.

Butoane de selectare pentru plita

Buton de selectare pentru
temperatura

Indicator / simbol pentru temperatura
Dispozitiv de programare electronic
Bec / simbol / indicator pentru plita

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Buton Abur plus

Element de incalzire

Bec

Ventilator

1 Suport pentru raft, detasabil
Adancitura cavitate

Pozitii rafturi

NHEEEER REDRE
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3.2 Configuratia plitei de gatit

| —=

140 mm

180 mm

@_

7\

120/180 mm

Sz

d B

140 mm

3.3 Accesorii

+ Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

Zona de gatit 1200 W

Orificiu pentru abur - numarul si
pozitionarea depinde de model

Zona de gatit 1800 W

Zona de gatit 1200 W

Indicator de caldura reziduald

@ Zona de gatit 700 / 1700 W

* Ghidaje telescopice optionale
Pentru rafturi si tavi. Le puteti
comanda separat.

» Sertar de depozitare
Sertarul de depozitare se afla sub
cavitatea cuptorului.

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

4.1 Prima curatare

Scoateti din cuptor toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.

Consultati capitolul ,ingrijirea
si curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile Tnainte de

prima utilizare.
Puneti accesoriile si suporturile pentru
raftul mobil Tnapoi in pozitia lor initiala.

4.2 Setarea orei

Trebuie sa setati ora inainte de a pune in

functiune cuptorul.

Q) se aprinde intermitent cand conectati
aparatul la reteaua electrica, cand a fost

o pana de curent sau cand cronometrul
nu este setat.

Pentru a seta ora corecta apasati + sau

Dupa aproximativ cinci secunde,
indicatorul pentru ora inceteaza
aprinderea intermitenta, iar afisajul indica
ora setata.

4.3 Modificarea orei

Nu puteti modifica ceasul
daca functia Durata =l sau
Starsit | este activa.

Apasati O in mod repetat pana cand
indicatorul pentru functia Ora curenta se
aprinde intermitent.

Pentru setarea unei alte ore, consultati
,Setarea orei”.



4.4 Preincalzirea

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I
folosi prima data.

Pentru functia: PlusAbur
consultati ,Activarea functiei:
PlusAbur".

1. Setati functia |:| si temperatura
maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 1 ora.

3. Setati functia ¥ si setati temperatura
maxima. Temperatura maxima

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

5.1 Nivelul de caldura

Simbo-
luri

Functie

0 Pozitia Sfarsit

O Zona dubla

Nivelurile de caldura

Pentru reducerea
consumului de energie
folositi caldura reziduala.
Dezactivati zona de gatit cu
aproximativ 5 - 10 minute
anterior incheierii procesului
de gatire.

Rotiti butonul de selectare pentru zona
de gatit selectata la nivelul de caldura
necesar.

Se aprinde indicatorul de comanda al
plitei.

Pentru a finaliza procesul de gatire, rotiti
butonul de selectare Tn pozitia oprit.

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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pentru aceasta functie este de
210°C.

4. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 15 minute.

5. Setati functia , apasati butonul

Abur plus si setati temperatura
maxima.

6. Lasati cuptorul sa functioneze timp
de 15 minute.

7. Obpriti cuptorul si lasati-l sa se
raceasca.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat

de obicei. Cuptorul poate emite un miros

si fum. Aerisiti bine Tncaperea.

5. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

Daca toate zonele de gatit sunt
dezactivate, indicatorul de comanda al
plitei se stinge.

5.2 Activarea si dezactivarea
circuitelor exterioare

Puteti regla suprafata pe care gatiti la
dimensiunile vaselor de gatit.

Pentru a activa circuitul exterior de
incalzire: rotiti butonul de selectare spre
dreapta trecand peste usoara rezistenta
opusa pana ajungeti la O. Dupa aceea,
rotiti butonul de selectare spre stanga
pentru a corecta nivelul de caldura.

Pentru a dezactiva circuitul exterior:
rotiti butonul cronometrului la pozitia
oprit. Indicatorul se stinge.

5.3 Indicator de caldura
reziduala

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri din cauza
caldurii reziduale.

Indicatorul se aprinde cand zona de gatit
este fierbinte.

6. PLITA - INFORMATII SI SFATURI



42  www.electrolux.com

6.1 Vasul de gatit

@

Baza vasului trebuie sa fie

6.2 Exemple de gatit

Datele din tabel sunt doar

cat mai groasa si cat mai orientative.
plata.

@ Vesela din otel emailat sau

cu fund din aluminiu sau
cupru poate duce la
modificarea culorii suprafetei
vitroceramice.

Nivel de Utilizare pentru: Durata Recomandari

caldura (min)

1 Mentinerea la cald a alimen- con- Puneti un capac pe vas.
telor gatite. form

nece-
sitatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, cio- 5-25  Amestecati din cand in
colata, gelatina. cand.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, 10-40 Gatiti cu capacul pus.
oua ochiuri.

2-3 Fierberea inabusita a orezu- 25-50 Adaugati minim de doua ori
lui si @ mancarurilor care mai mult lichid decéat orez,
contin lapte, incalzirea ali- amestecati la jumatatea pro-
mentelor preparate. cedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legu- 20 - 45 Adaugati cateva linguri de li-
me, peste, carne. chid.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20 - 60 Utilizati maxim % | de apa

pentru 750 g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai 60 - Pana la 3 | lichid plus ingre-
mari de alimente, tocane si 150 diente.
supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cor- con- Intoarceti la jumétatea dura-
don bleu de vitel, snitele, form tei de gatit.
chiftele, carnati, ficat, roux, nece-
oua, clatite, gogosi. sitatilor

7-8 Crochete de cartofi, mus- 5-15 Intoarceti la jumatatea dura-
chiulet, cotlete, bine facute. tei de gatit.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas,

friptura inabusita), pentru a praji intens cartofi-pai.
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7. PLITA - INGRIJIREA SI CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

7.1 Informatii cu caracter
general

Curatati plita dupa fiecare
intrebuintare.

intotdeauna utilizati vase de gétit cu
fundul curat.

Zgarieturile sau petele inchise la
culoare de pe suprafata plitei nu au
niciun efect asupra modului de
functionare al plitei.

Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.
Folositi o racleta speciala pentru
sticla.

7.2 Curatarea plitei

inléturagi imediat: plasticul topit,
foliile din plastic, zaharul si alimentele

cu zahér. Tn caz contrar, murdaria
poate deteriora plita. Aveti grija sa nu
va ardeti. Deplasati oblic racleta
speciala pe suprafata vitrata, la un
unghi mare si indepartati resturile de
pe suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de
apa si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta

umeda si un detergent ne-abraziv.
Dupa curatare, stergeti plita cu o
laveta moale.

+ indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si
otet si curatati suprafata de sticla cu o
laveta umeda.

8. CUPTOR - UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

8.1 Pornirea si oprirea
cuptorului

1.

Rotiti butonul de selectare pentru
functiile cuptorului pentru a selecta o
functie de gatit.

Pentru a selecta o temperatura rotiti
butonul de selectare corespunzator.
Opriti cuptorul, rotiti butoanele de
selectare pentru functiile cuptorului si
temperatura la pozitia oprit.

8.3 Functiile cuptorului

Becul se aprinde atunci cand cuptorul
functioneaza.

8.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a aparatului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a
preveni acest lucru, cuptorul are un
termostat de siguranta care intrerupe
alimentarea cu curent. In momentul in
care temperatura scade, cuptorul se
activeaza din nou in mod automat.

Simbol Functiile cupto-

rului

Aplicatie

0 Pozitia Sfarsit

Aparatul este oprit.
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Simbol Functiile cupto- Aplicatie
rului
-6- Bec cuptor Pentru a aprinde becul fara nici o functie de
~NA gétlt
Ch) °C PlusAbur Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
\I/ J Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta cro-
o canta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai
multa suculenta in timpul reincalzirii. Pentru
(ﬁ;) conservarea fructelor sau legumelor.

((\) 1°C Gatire usoara cu Pentru prepararea de fripturi fragede si suculen-
\I/

aer cald te sau pentru deshidratarea fructelor si legume-
lor.
Incalzire jos Pentru a coace prajituri cu baza crocanta.

Incélzire sus/jos  Pentru a coace si a praji alimentele pe o singura
pozitie a raftului.

= Grill rapid Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in
cantitati mari si pentru paine prajita.

= Gatire intensiva  Pentru a frige bucati mai mari de carne sau

Y gaina cu os pe o pozitie a raftului. De aseme-
nea, pentru gratinare si rumenire.

— Gatire cu aer Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi

i cald temperatura de gatire pe mai mult de o pozitie a

raftului, fara transfer de aroma.

Gatitul la tempe- Pentru gatirea in forme si deshidratare pe o po-
ratura redusa zitie a raftului la temperatura redusa.

4|

Aer cald Pentru a coace simultan pe pana la doua pozitii
ale raftului si pentru a deshidrata alimentele.Se-
tati temperatura cu 20 - 40°C mai jos decat pen-
tru Incalzire sus/jos.

®

V2 Decongelare Aceasta functie poate fi folosita pentru decon-
240 gelarea alimentelor congelate, cum ar fi legu-
mele si fructele. Timpul necesar decongelarii
depinde de numarul si de dimensiunea alimen-
telor congelate.
8.4 Activarea functiei: PlusAbur AVERTISMENT!
Aceasta functie va permite sa Pericol de arsuri si de
imbunatatiti umiditatea in timpul gatirii. deteriorare a aparatului.

Umiditatea eliberata poate provoca
arsuri:



* Nu deschideti usa aparatului atunci
cand folositi functia: PlusAbur.

* Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea functiei: PlusAbur.

Consultati capitolul
.Informatii si sfaturi”.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.
Capacitatea maxima a adanciturii
cavitatii este de 250 ml.
Umpleti cu apa adancitura cavitatii
doar atunci cand cuptorul este rece.

3. Setati functia: PlusAbur [@JF.

4. Apasati butonul Abur plus .
Butonul Abur plus functioneaza doar
cu functia: PlusAbur.

Indicatorul se aprinde.

5. Pentru a selecta o temperatura rotiti
butonul de selectare corespunzator.

6. Puneti alimentele in aparat si
inchideti usa cuptorului.
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ATENTIE!
Nu reumpleti cu apa
adancitura cavitatii Tn
timpul gatirii sau atunci
cand cuptorul este
fierbinte.
7. Pentru a dezactiva aparatul, apasati

butonul Abur plus , rotiti butoanele
de selectare pentru functiile si
temperatura cuptorului in pozitia
oprit.
Indicatorul butonului Abur plus se stinge.
8. Indepartati apa din adancitura
cavitatii.
AVERTISMENT!
Aparatul trebuie sa fie
rece inainte de a
indeparta restul de apa
din adancitura cavitatii.

9. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

9.1 Afisaj
A B C A. Indicatoarele functiei
| | I B. Afisaj pentru ora
gmm) gmm) g oo C. Indicator functie
A BRAD o '
LI
= -l
9.2 Butoane
Buton Functie Ciclu
—_ MINUS Pentru a seta timpul.
Q) CEAS Pentru a seta o functie ceas.
—+ PLUS Pentru a seta timpul.
Abur plus Pentru a activa functia: PlusAbur.
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9.3 Tabelul cu functiile ceasului

Functia ceasului Aplicatie

@ ORA CURENTA

Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

I5  DURATA

Pentru a seta durata de functionare a aparatului.

>| SFARSIT

Pentru a seta ora de dezactivare a aparatului.

I51->| TEMPORIZARE

Pentru a combina functiile DURATA si SFARSIT.

Ja) CRONOMETRU

Pentru a seta timpul pentru numaratoarea inversa.

Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii
aparatului. Puteti seta CRONOMETRUL oricand, chiar
daca aparatul este oprit.

9.4 Setarea functiei DURATA

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati € n mod repetat pana cand
g incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru DURATA.

Afisajul indica 1!,

4. Laincheierea duratei, Il clipeste si
este emis un semnal sonor. Aparatul
se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

9.5 Setarea functiei SFARSIT

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati D n mod repetat pana cand
—>|incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul.

Afisajul indica =

4. Laincheierea duratei, _)l clipeste si
este emis un semnal sonor. Aparatul
se dezactiveaza automat.

5. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

6. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

9.6 Setarea TEMPORIZARII

1. Setati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Apasati © n mod repetat pana cand
ot incepe sa clipeasca.

3. Apasati + sau — pentru a seta
timpul pentru DURATA.

4. Apasati @)

5. Apasati + sau —_ pentru a seta
timpul pentru SFARSIT.

6. Apasati @ pentru a confirma.
Aparatul porneste automat mai tarziu,
functioneaza pentru timpul setat la
DURATA si se opreste la ora setata la
SFARSIT. La ora setat, este emis un
semnal sonor.

7. Aparatul se dezactiveaza automat.
Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

8. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

9.7 Setarea
CRONOMETRULUI

1. Apasati © n mod repetat pana cand
Q incepe sa clipeasca.



2. Apasati + sau — pentru a seta ora
dorita.

Cronometrul porneste automat dupa 5

secunde.

3. Laincheierea duratei setate, este
emis un semnal sonor. Pentru a opri
semnalul apasati orice buton.

4. Rotiti butonul pentru functiile
cuptorului si butonul pentru
temperatura in pozitia oprit.

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

10.1 Introducerea accesoriilor

Raftul de sarma:

Puneti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului.

Tava:

@ Nu Tmpingeti tava pana in
peretele din spate al

cuptorului. in caz contrar,
circulatia aerului cald n jurul
tavii va fi impiedicata. Este
posibil ca alimentele sa se
arda, in special in partea din
spate a cuptorului.

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.
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9.8 Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat O pana cand
indicatorul corespunzator functiei
dorite Tncepe sa clipeasca.

2. Apasatilung —.

Dupa cateva secunde simbolul functiei

ceasului dispare.

10. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

impingeti tava sau cratita adancé intre
sinele de ghidaj ale suportului raftului.
Asigurati-va ca nu atinge peretele din

spate al cuptorului.

11. CUPTOR - INFORMATII SI SFATURI

@ Temperatura si duratele de
coacere din tabele au rol
consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si
cantitatea ingredientelor
utilizate.
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11.1 Informatii cu caracter
general

Aparatul are patru pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea
de jos a podelei aparatului.

Aparatul are un sistem special care
produce o circulatie naturala a aerului
si o reciclare constanta a aburului. Cu
acest sistem puteti gati intr-un mediu
cu aburi si puteti pastra preparatele
moi in interior si crocante la exterior.
Reduce la minimum durata de gatire
si consumul de energie.

Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale
usii. Acest lucru este normal.
Utilizatorul trebuie sa se indeparteze
intotdeauna de aparat atunci cand
deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul,
|asati aparatul sa functioneze timp de
10 minute Tnainte de gatire.

Curatati umezeala ramasa dupa
fiecare utilizare a aparatului.

Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din
aluminiu pe componente atunci cand
gétiti. In caz contrar este posibil3
modificarea rezultatelor obtinute si se
poate cauza deteriorarea stratului de
email.

11.2 Coacere

Folositi mai intai temperatura mai
mica.

Durata de coacere poate fi extinsa cu
10 — 15 minute in cazul in care
coaceti prajituri pe o pozitie a raftului.
Prajiturile si produsele de patiserie
aflate la inaltimi diferite nu se
rumenesc in mod egal. Nu este
necesara modificarea temperaturii
daca rumenirea nu se face uniform.
Diferentele se egalizeaza in timpul
coacerii.

Tavile din cuptor se pot stramba in
timpul coacerii. Atunci cand tavile se
racesc, distorsiunile dispar.

11.3 Coacerea prajiturilor

* Nu deschideti usa cuptorului inainte
ca 3/4 din durata de coacere sa fi
trecut.

» Daca utilizati doua tavi de gatit in
acelasi timp, Iasati un nivel liber intre
ele.

11.4 Gatirea carnii si a pestelui

» Utilizati o cratita adanca pentru
alimentele foarte grase pentru a evita
patarea permanenta a cuptorului.

« Lasati carnea aproximativ 15 minute
inainte de a o taia, astfel incat sucul
sa nu se prelinga afara.

* Pentru a impiedica formarea de prea
mult fum n cuptor pe durata frigerii,
se recomanda adaugarea de putina
apa in cratita adanca. Pentru a
preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce
se evapora.

11.5 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de
alimente, de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta
cand gatiti. Gasiti cele mai bune setari
(setarea caldurii, durata de gatit, etc.)
pentru vasele, retetele si cantitatile dvs.
cand utilizati acest aparat.

11.6 PlusAbur +

@

nainte de preincalzire,
umpleti cu apa adancitura
cavitatii doar atunci cand
cuptorul este rece.

Consultati paragraful ,Activarea functiei:
PlusAbur"
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Panificatie
Aliment Apain adan- Tempera- Durata Nivel raft Accesorii
citura ca- tura (°C) (min)
vitatii (ml)
Paine 100 180 35-40 2 Utilizati tava de
albal) gatit.
Chifle1) 100 200 20-25 2 Utilizati tava de
gatit.
Pizza de 100 230 10-20 1 Utilizati tava de
casal) gatit.
Focaccia1) 100 190-210 20-25 1 Utilizati tava de
gatit.
Fursecuri, 100 150 - 180 10 - 20 2 Utilizati tava de
pateuri, gatit.
croasant?)
Prajitura cu 100 180 20 2 Folositi forma de

prune,
placinta cu
mere, rulou-
ri cu scorti-

$oaré1)

tort.

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 5 minute Thainte de gatire.

Gatitul alimentelor congelate

Aliment Apa in adan- Tempera- Durata Nivel raft Accesorii
citura ca- tura (°C) (min)
vitatii (ml)
Pizza con- 150 200 - 210 10-20 2 Folositi raftul de
gelaté” sarma.
Croasant 150 160-170 25-30 2 Utilizati tava de
congelat) gatit.

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 10 minute Tnainte de gatire.

Regenerarea alimentelor

Aliment Apain Tempera- Durata Nivel raft Accesorii
adancitura tura (°C) (min)
cavitatii (ml)
Paine alba 100 110 15-25 2 Utilizati tava de
gatit.
Chifle 100 110 10-20 2 Utilizati tava de

gatit.
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Aliment Apain Tempera- Durata Nivel raft Accesorii
adancitura tura (°C) (min)
cavitatii (ml)

Pizza de 100 110 15-25 2 Utilizati tava de

casa gatit.

Focaccia 100 110 10-20 2 Utilizati tava de
gatit.

Legume 100 110 15-25 2 Utilizati tava de
gatit.

Orez 100 110 15-25 2 Utilizati tava de
gatit.

Paste 100 110 15-25 2 Utilizati tava de
gatit.

Carne 100 110 15-25 2 Utilizati tava de
gatit.

Prajire

Aliment Apa in Tempera- Durata Nivel raft Accesorii
adancitura tura (°C) (min)
cavitatii (ml)

Friptura de 200 180 65 - 80 2 Folositi raftul de

porc sarma plus tava
de gatit.

Friptura de 200 200 50 - 60 2 Folositi raftul de

vita sarma plus tava
de gatit.

Pui 200 210 60 - 80 2 Folositi raftul de
sarma plus tava
de gatit.

Friptura de 200 200 70-90 2 Folositi raftul de

curcan sarma plus tava

de gatit.

11.7 Pastreaza cald +

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de
deteriorare a aparatului.

Utilizati numai borcane din sticla de
aceleasi dimensiuni, disponibile in
comert.

Nu puneti mai mult de sase borcane
de jumatate de litru in tava de gatit.
Umpleti borcanele uniform, lasand 1
cm pentru aer in partea de sus a

fiecarui borcan. Puneti capacele peste
borcane, fara a le inchide ermetic.
Borcanele nu trebuie sa se atinga
intre ele.

Turnati 1/2 de litru de apa in tava de
gatit si 1/4 de litru de apa in
adancitura cavitatii pentru a asigura
suficienta umiditate in cuptor.
Selectati functia PlusAbur si setati
temperatura adecvata, conform
tabelului de mai jos.

Borcanele pot fi inchise ermetic doar
atunci cand functia este oprita.
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Fructe moi
Aliment Temperatura Durata (min) Nivel Accesorii
(°C) raft
Capsune / Afine / Zmeura 160 25-30 1 Utilizati tava
de gatit.
Fructe cu sambure
Aliment Temperatura Durata (min) Nivel Accesorii
(°C) raft
Pere / Gutui / Prune 160 35-40 1 Utilizati tava
de gatit.
Legume moi
Aliment Temperatura Durata (min) Nivel raft Accesorii
(°C)
Dovlecei / Vinete / 160 30-35 1 Utilizati tava
Ceapa / Rosii de gatit.
Legume murate
Aliment Temperatura Durata (min) Nivel raft Accesorii
(°C)
Morcovi / Muraturi / Gulii /160 35-45 1 Utilizati tava
Telina de gatit.
11.8 Gatire usoara cu aer cald
Uscare
Aliment Temperatura Durata (h) Nivel raft
°C
() 1 pozitie 2 poazitii
Legume
Fasole 60 - 70 7-9 2 1/3
Ardei taiat 60 -70 10-12 2 1/3
Legume pentru 60 - 70 9-11 2 1/3
supa
Bucati de ciu- 50 - 60 13-15 2 1/3
perci
lerburi 40 - 50 3-5 2 1/3
Fructe
Jumatati de 60 -70 11-13 2 1/3

prune
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Aliment Temperatura Durata (h) Nivel raft

°C

(C) 1 pozitie 2 pozitii
Jumatati de 60 -70 9-11 2 1/3
caise
Felii de mar 60 -70 6-8 2 1/3
Felii de pere 60 - 70 7-10 2 1/3
Gatire la temp. scazuta
Aliment Cantitate Frigere pe Temperatura Nivel Durata

(kg) fiecare (°C) raft (min)

parte
(min)

Vita
File mediu 1.0-15 2 80-100 2 60 - 90
Friptura devita 1.5-2.0 4 80-100 2 160 - 200
mediu facuta
Vitel
File rosé 1.0-1.5 2 80-100 2 50 - 90
Pulp3, intr-o bu- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
cata
Friptura de vitel 1.5-2.0 4 80-100 2 100 - 160
medie
Porc
File rosé 1.0-1.5 2 80-100 2 60 - 100
Pulp3, intr-o bu- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
cata
Friptura de porc 1.5-2.0 4 80 -100 2 100 - 160
medie
11.9 Incélzire sus/jos &
Coacere
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura plata 160 - 170 25-35 2
Placinta dospita cu mere 170 - 190 45 - 55 3
Tort de clatite 170 - 180 35-45 2
Prajitura sfaramicioasa 170 - 190 50 - 60 3
Prajitura cu branza 170 - 190 60 -70 2
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Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Paine taraneasca 190 - 210 50 - 60 2
Pandispan romanesc 165 - 175 35-45 2
Pandispan romanesc - tradi- 165 - 175 35-45 2
tional

Gogosi cu drojdie 180 - 200 15-25 2
Rulada 150 - 170 15-25 2
Pandispan 160 - 170 25-35 2
Quiche Lorraine 215 - 225 45 - 55 2
Prajire

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 210 - 230 35-50 2
Cotlet de porc 190 - 210 30-35 3
Peste, intreg 200 - 220 40-70 2

11.10 Grill rapid &

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 230 50 - 60 2
Cotlet de porc 230 40 - 50 3
Bacon la gratar 250 17 - 25 2
Carnati 250 20- 30 2
Friptura de vita: mediu 230 25-35 2

11.11 Gatire intensiva

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 200 50 - 60 2
Pui 250 55 - 60 2
Aripioare de pui 230 30-40 2
Cotlet de porc 230 40 - 50 2
Friptura de vita: bine facut 250 35-40 2
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11.12 Gatire cu aer cald

Coacere

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura cu drojdie um- 150 - 160 20 - 30 2
pluta

Sandvis Victoria 170 - 190 30-40 2
Aluat tarta cu mere 180 - 200 35-45 2
Prajitura pentru Craciun 150 - 160 40 - 50 2
Prajitura Madeira 170 - 190 50 - 60 2
Bezele 110 - 120 30 - 40 2
Cartofi gratinati 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 -50 2
Macaroane la cuptor 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Préjire

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, intreg 200 - 220 55 - 65 2
Friptura de porc 170 - 180 45 - 50 2

11.13 Gatitul la temperatura redusa

Coacere

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura plata 160 - 170 35-40 2
Rulada 160 - 170 20 - 30 2
Bezele 110- 120 50 - 60 2
Pandispan 160 - 170 25-30 2
Prajitura cu unt 160 - 170 25-30 2
Pizza 200 - 210 30 - 40 2
Prajire

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, intreg 220 - 230 45 - 55 2




11.14 Aer cald @

ROMANA

Coacere

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura plata 140 - 160 40 - 50 1+3
Gogosi cu drojdie 190 - 210 10-20 1438
Bezele 100 - 120 55 - 65 1+3
Prajitura cu unt 150 - 170 20-30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
11.15 Informatii pentru institutele de testare

Aliment Functie Tempe- Accesorii Nivel Durata

ratura raft (min)
(°C)

Prajituri mici (16 de Incalzire 170 tava de gatit 3 20-30
bucati/tava) sus/jos

Prajituri mici (16 de Gatire cu aer 160 tava de gatit 2 25-35
bucati/tava) cald

Prajituri mici (16 de Aer cald 160 tava de gatit 1+3 30-40
bucati/tava)

Placinta cu mere (2 Tncalzire 185 raft de sarma 2 70 - 80
forme @20 cm, sus/jos

asezate in diago-

nala)

Placinta cu mere (2 Gatire cu aer 175 raftde sarma 2 60-70
forme @20 cm, cald

asezate in diago-

nala)

Pandispan fara ncalzire 175 raft de sarma 2 20-30
grasimi sus/jos

Pandispan fara Gatire cu aer 165 raft de sarma 2 25-35
grasimi cald

Pandispan fara Aer cald 170 raft de sarma 1+3 35-50
grasimi

Biscuit pufos / Pati- Gatire cu aer 150 tava de gatit 3 25-35
serie cald

Biscuit pufos / Pati- Aer cald 150 tava de gatit 1+3 25-45
serie

Biscuit pufos / Pati- Incalzire 150 tava de gatit 3 25-35

serie

sus/jos
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Aliment Functie Tempe- Accesorii Nivel Durata
ratura raft (min)
(°C)
Paine prajita Grill rapid 250 raftde sarma 3 4-6
Burger de vita Gatire intensi- 250 raftde sarma 3 14 - 16
va sau cratita pe o
adanca parte;
12 -15
pe cea-
lalta par-
te

12. CUPTOR - INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

Curatati partea din fata a cuptorului cu
o laveta moale, apa calda si agent de
curatare slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat
pentru curatarea suprafetelor
metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa
fiecare utilizare. Acumularea de
grasimi sau de orice alte resturi
alimentare poate provoca un incendiu.
Curatati murdaria rezistenta cu
produs special de curatat cuptorul.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un agent de
curatare.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu
le curatati utilizand agenti agresivi,
obiecte cu margini ascutite sau in
masina de spalat vase. Stratul anti-
aderent poate fi deteriorat.

12.2 Pentru modelele din inox
sau aluminiu

@ Curatati usa cuptorului
numai cu o laveta sau burete

umed. Uscati-o cu o laveta
moale.
A nu se folosi bureti din
sarma, acizi sau produse
abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul
de comanda al cuptorului cu
aceeasi precautie.

12.3 Curatarea adanciturii
cavitatii
Procedura de curatare indeparteaza

reziduurile de calcar din adancitura
cavitatii dupa gatitul cu abur.

Va recomandam sa rulati
procedura de curatare dupa
cel mult 5 -10 cicluri ale
functiei: PlusAbur.

1. Puneti 250 ml de otet alb in
adancitura cavitatii de la baza
cuptorului.

Folositi un otet de maxim 6%, fara
ierburi aromatice.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului
ambiant timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.



12.4 Scoaterea suporturilor
raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti
suporturile pentru raft.

ATENTIE!
Aveti grija cand scoateti
suporturile pentru raft.

1. Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de
peretele lateral.

i/

|

2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de
peretele lateral si scoateti-o in afara.

Instalati accesoriile scoase in ordine
inversa.

12.5 Demontarea si instalarea
panourilor de sticla ale
cuptorului

Puteti scoate panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul de

panouri de sticla difera de la un model la
altul.
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AVERTISMENT!

Tineti usa cuptorului usor
intredeschisa pe durata
procesului de curatare. Cand
o deschideti complet,
aceasta se poate inchide
accidental, cauzand daune
potentiale.

é AVERTISMENT!
Nu utilizati aparatul fara
panourile de sticla.

1. Deschideti usa pana cand aceasta
este la un unghi de aproximativ 30°.
Usa sta singura in pozitie cand este
intredeschisa.

\/

2. Apucati de ambele parti garnitura
profilata a usii (B) de pe partea
superioara a usii si impingeti-o catre
interior pentru a elibera carligul.

3. Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

AVERTISMENT!
Cand scoateti panourile
de sticla, usa cuptorului
incearca sa se inchida.
4. Tineti de marginea superioara a
panourilor de sticla si scoateti-le unul
cate unul.
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5. Curatati panoul de sticla cu apa

calda si sapun. Uscati cu grija panoul

de sticla.
Dupa terminarea procedurii de curatare,
montati panourile de sticla si usa
cuptorului. Urmati pasii de mai sus in
ordine inversa. Mai intai instalati panoul
mai mic, apoi cel mare.

ATENTIE!

Fata cu zona serigrafiata pe
panoul de sticla de la interior
trebuie indreptata spre
partea interioara a usii.

é ATENTIE!
Dupa instalare, asigurati-va

ca suprafata cadrului
panoului de sticla din zonele
serigrafiate nu prezinta
asperitati la atingere.

C ATENTIE!
Asigurati-va ca ati montat

panoul intern de sticla in
locasurile adecvate.

12.6 Scoaterea sertarului

C AVERTISMENT!

Nu pastrati in sertar obiecte
inflamabile (precum
materiale de curatat, pungi
de plastic, manusi pentru
cuptor, hartie, agenti de
curatare). Cand utilizati
cuptorul, sertarul poate
deveni fierbinte. Pericol de
incendiu.

Sertarul de sub cuptor poate fi scos
pentru curatare.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

1. Trageti sertarul in afara pana cand
se opreste.

-

2. Ridicati usor sertarul.

3. Trageti sertarul complet in afara.
Pentru a instala sertarul, efectuati pasii
de mai sus in ordinea inversa.

12.7 Inlocuirea becului

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul.

Asteptati pana cand cuptorul s-a racit.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si
scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. nlocuiti becul cu un bec adecvat
rezistent la o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.



13.1 Ce trebuie facut daca...
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu puteti activa aparatul.

Aparatul nu este conectat
la o sursa electrica sau es-
te conectat incorect.

Verificati daca aparatul es-
te conectat corect la priza
electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta
este cauza defectiunii.
Daca sigurantele se ard in
mod repetat, adresati-va
unui electrician calificat.

Plita nu poate fi pornita
sau utilizata.

Siguranta este arsa.

Activati plita din nou si se-
tati nivelul de caldura in
mai putin de 10 secunde.

Indicatorul caldurii rezidua-
le nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pen-
tru ca a fost utilizata numai
o scurta perioada de timp.

Daca zona a functionat su-
ficient de mult pentru a fi
fierbinte, contactati un
Centru de service autori-
zat.

Nu puteti activa circuitul
exterior.

Activati mai intéi circuitul
interior.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Nu au fost efectuate setari-
le necesare.

Verificati daca setarile sunt
corecte.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

inlocuiti becul.

Aburul si condensul se de-
pun pe alimente si in cavi-
tatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare
prea mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu manca-
re in cuptor mai mult de 15
- 20 minute dupa termina-
rea procesului de gatit.

Gatirea alimentelor du-
reaza prea mult sau prea
putin.

Temperatura este prea
scazuta sau prea ridicata.

Reglati temperatura daca
este necesar. Urmati sfatu-
rile din manualul utilizato-
rului.

Afisajul indica ,12.00".

Alimentarea a fost intre-
rupta.

Setati din nou ceasul.

Cuptorul nu poate fi pornit
sau utilizat. Afisajul indica
,400” si este emis un sem-
nal acustic.

Cuptorul este conectat in-
corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Verificati daca cuptorul es-
te conectat corect la sursa
de alimentare electrica
(consultati schema de co-
nectare, daca exista).

Nu exista performante bu-
ne la gatire atunci cand fo-
lositi functia: PlusAbur.

Nu ati activat functia Plu-
sAbur.

Consultati paragraful ,Acti-
varea functiei: PlusAbur".
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu ati umplut cu apa adan-
citura cavitatii.

Consultati paragraful ,Acti-
varea functiei: PlusAbur".

Nu ati activat corect functia
PlusAbur de la butonul
Abur plus.

Consultati paragraful ,Acti-
varea functiei: PlusAbur".

Doriti sa activati functia
Gatire usoara cu aer cald,

Functia PlusAbur este in
desfasurare.

Apasati butonul Abur plus
pentru a opri functia

insa indicatorul butonului
Abur plus este aprins.

PlusAbur.

Apa din adancitura cavitati Temperatura este prea

nu fierbe. mica.

Setati temperatura la cel
putin 110°C.

Consultati capitolul ,Infor-
matii si sfaturi”.

Apa se scurge din adanci-
tura cavitatii.

Este prea multa apa in
adancitura cavitatii.

Dezactivati cuptorul si
|asati-I sa se raceasca.
Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati
cantitatea corecta de apa
in adancitura cavitatii.
Consultati procedura spe-
cifica.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui centru de service autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

Aceasta este amplasata pe cadrul frontal
din interiorul aparatului. Nu scoateti
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

14. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind
siguranta.

14.1 Amplasarea aparatului

Puteti instala aparatul independent, cu
dulapuri pe una sau ambele laturi si pe
colt.

Pentru distantele minime de instalare,
consultati tabelul.



Distante minime

Dimensiuni mm
A 400
B 650
Cc 150

14.2 Date tehnice
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14.4 Protectie la inclinare

Setati inaltimea si zona corecta pentru
aparat inainte de a prinde protectia la
inclinare.

C ATENTIE!
Protectia la inclinare se va

instala la inaltimea corecta.

@ Suprafata din spatele
aparatului trebuie sa fie
neteda.

Instalarea protectiei la inclinare este
obligatorie. Daca nu o instalati, aparatul
se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in
imagine (daca este cazul) pentru a va
reaminti despre instalarea protectiei anti-
inclinare.

Tensiune 230 V
Frecventa 50 Hz
Clasa aparatului 1
Dimensiuni mm
Tnaltime 858
Latime 500
Adancime 600

14.3 Aducerea la nivel a
aparatului

Pentru a aduce suprafata superioara a
aparatului la acelasi nivel cu celelalte
suprafete, utilizati picioarele din partea
inferioara a aparatului.

1. Montati protectia la inclinare cu 317 -
322 mm mai jos fata de suprafata
superioara a aparatului si la 80 - 85
mm fata de latura aparatului in
orificiul circular pe un colier. Fixati-|
cu suruburi de un material solid sau
utilizati o consolidare adecvata
(perete).
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Acest aparat este livrat fara un stecher
sau un cablu de alimentare electrica.

AVERTISMENT!

Inainte de a conecta cablul
de alimentare la terminal,
masurati tensiunea dintre
fazele retelei de alimentare
cu curent a casei. Dupa
aceea, consultati eticheta de
conectare din spatele
aparatului pentru a face
instalarea electrica corecta.
Daca urmati pasii in aceasta
ordine veti evita erorile de
instalare si deteriorarea

]\\ componentelor electrice ale
L aparatului.
2. Orificiul se gaseste pe partea stanga

in spatele aparatului. Ridicati partea
din fata a aparatului si puneti-I in

[l

Tipurile de cabluri aplicabile pentru
diferite faze:

mijlocul spatiului liber dintre dulapuri. Faza Dimensiune mi-
Daca distanta dintre dulapurile de nima cablu
bucatarie este mai mare decat
latimea aparatului, trebuie sa reglati 1 3x6,0 mm?
distantele laterale pentru a centra % @ i 551 5 e
aparatul. ’

Daca ati modificat AVERTISMENT!

dimensiunile aragazului, Cablul de alimentare

trebuie sa aliniati corect electrica nu trebuie sa atinga

dispozitivul anti-rasturnare. partea aparatului hasurata in

imaginea ilustrata.

C ATENTIE!
Daca distanta dintre

dulapurile de bucatarie este
mai mare decat latimea
aparatului, trebuie sa reglati
distantele laterale in functie
de centrul aparatului.

14.5 Conectarea la alimentarea ¢ e YV \ oo
electrica

AVERTISMENT!
Producatorul nu este
responsabil daca nu
respectati masurile de
siguranta descrise in
capitolele privind Siguranta.
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15. EFICIENTA ENERGETICA

15.1 Informatii despre produs pentru plita in conformitate cu UE

66/2014

Identificarea  EKC549500W

modelului

Tipul plitei Plita in interiorul unui aragaz autonom

Numarul de 4
zone de gatit

Tehnologia de Radiator

incalzire
Diametrul zo- Stanga spate 14,0 cm
nelor de gatit  Dreapta spate 18,0 cm
circulare (@)  Dreapta fata 14,0 cm

Stanga fata 18,0 cm
Consumul de  Stanga spate 181,8 Wh / kg
energie per Dreapta spate 182,1 Wh / kg
zona de gatit  Dreapta fata 181,8 Wh / kg
(EC electric Stanga fata 190,1 Wh / kg
cooking)
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 184,0 Wh / kg
EN 60350-2 - Aparate de gatit » Daca este posibil, puneti intotdeauna
electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode capace pe vase.
pentru masurarea performantei. * Inainte de a activa zona de gatit,

puneti un vas pe aceasta.
15.2 Plita - Economisirea + Baza vasului trebuie s& aib& acelasi
energiei diame_tru cu zona de gatit. .
* Puneti vase mici pe zone de gatit

Puteti economisi energia in timpul mici.
gatitului zilnic daca respectati » Puneti vasul direct pe centrul zonei de
recomandarile de mai jos. gatit.

Pentru a pastra alimentele calde sau

* Atunci cand incalziti apa, folositi r
unci cand incalziti aps, folositi doa a le topi folositi caldura reziduala.

cantitatea necesara.

15.3 Fisa produsului si informatii despre cuptoare in conformitate
cu UE 65-66/2014

Numele furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EKC549500W
Indexul de eficienta energetica 96.2

Clasa de eficienta energetica A

Consumul de energie cu o incarcatura standard, 0,84 kWh/ciclu
modul conventional
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Consumul de energie cu o incarcatura standard,

modul de ventilatie

0,76 kWh/ciclu

Numarul de incinte

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum 58 |

Tipul cuptorului Cuptor in interiorul unui aragaz
autonom

Masa 42.0 kg

EN 60350-1 - Aparate de gatit
electrocasnice - Partea 1: Game,
cuptoare, cuptoare cu abur si gratare -
Metode de masurare a performantei.

15.4 Cuptor - Economisirea
energiei

Cuptorul dispune de unele

functii care va ajuta la
economisirea energiei in
timpul procesului zilnic de
gatire.

Sfaturi generale

Asigurati-va ca usa cuptorului este
inchisa corect in timpul functionarii
aparatului. Nu deschideti usa prea des in
timpul gatirii. Mentineti curata garnitura
usii si asigurati-va ca este bine fixata in
pozitie.

Folositi vase din metal pentru a
imbunatati economia de energie.

Atunci cand este posibil, nu pre-incalziti
cuptorul Thainte de a introduce alimente
in interior.

Reciclati materialele marcate cu simbolul

a. Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse in containerele
corespunzatoare. Ajutati la protejarea
mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele
electrice si electrocasnice. Nu aruncati

Atunci cand durata de gatire este mai
mare de 30 de minute, reduceti
temperatura cuptorului la minim cu 3 - 10
minute, in functie de durata gatirii,
inainte de terminarea duratei de gatire.
Caldura reziduala din interiorul cuptorului
va continua gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Faceti pauze cat mai mici intre doua
coaceri atunci cand pregatiti cateva
preparate simultan.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile
de gatit cu ventilator pentru a economisi
energie.

Mentinerea calda a alimentelor
Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi
caldura reziduala si mentine o mancare
calda.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

aparatele marcate cu acest simbol E
impreuna cu deseurile menajere.
Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia
orasului dvs.
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