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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a va
oferi performante impecabile, pentru multi ani, cu tehnologii inovative care fac viata mai
simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite. Va rugam sa
alocati cateva minute cititului pentru a obtine ce este mai bun din acest aparat.

Vizitati website-ul la:

@ Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.aeg.com/support
Inregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

7,
a/ www.registeraeg.com

o Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul

dvs.:
www.aeg.com/shop

ASISTENTA CLIENTI SI SERVICE

Utilizati doar piese de schimb originale.

Atunci cand contactati centrul de service autorizat, asigurati-va ca aveti disponibile
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice.

/N Avertisment |/ Atentie-Informatii privind siguranta
® Informatii generale si recomandari
Informatii privind mediul Tnconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Tnainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere sau dupa o scurta
instruire care sa le ofere informatiile necesare despre
utilizarea sigura a aparatului si sa le permita sa inteleaga
pericolele la care se expun.

Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu trebuie lasate sa se apropie de
aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie lasati sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheati permanent.
Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul si cu dispozitivele
mobile cu My AEG Kitchen.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

Nu lasati copiii si animalele sa se apropie de aparat atunci
cand acesta este in functiune sau cand se raceste. Partile
accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea realizata de
utilizator asupra aparatului fara a fi supravegheati.

1.2 Siguranta generala

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
si sa inlocuiasca cablul.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau
a pune in interior accesorii sau vase.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa indepartati
capatul din spate de peretii laterali. Instalati suporturile
pentru raft in ordine inversa.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

nainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fara oprelisti.
Aparatul este echipat cu un sistem de racire electric. Acesta trebuie utilizat cu o sursa de
alimentare electrica.

Aparatul incorporat trebuie sa corespunda cerintelor de stabilitate din DIN 68930.

naltimea minima a cabinetului (In&ltimea minima a 600 (600) mm
cabinetului sub blatul de lucru)

Latimea cabinetului 550 mm
Adancimea cabinetului 605 (580) mm
In&ltimea fetei aparatului 594 mm
In&ltimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 549 mm
Latimea spatelui aparatului 548 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 546 mm
Adancimea cu usa deschisa 1017 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 550 x 20 mm
!Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4 x12 mm

7164



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.2 Conexiunea electrica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile nominale
ale sursei de alimentare.

Utilizati intotdeauna o priza cu protectie (ilmpamantare) contra electrocutarii, montata corect.
Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

Nu Iasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat sa
nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante nfiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
intre contacte de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecher si un cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Nu blocati fantele de ventilatie.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Este posibila emisia de aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse adiacent sau deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile siropoase. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.
Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatit. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii de
mobilier sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

nainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii dac acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Gatirea cu abur

/\ AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

Aburul eliberat poate provoca arsuri:
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

— Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand functia este activata.
Poate iesi abur.

— Deschideti cu grija usa aparatului dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.6 Becul interior

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Tipul de bec cu incandescenta sau de bec cu halogen folosit la acest aparat poate fi utilizat
doar la aparatele electrocasnice. Nu il utilizati in alte scopuri.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica inainte de a nlocui becul.
» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Service

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
+ Utilizati numai piese de schimb originale.

2.8 Gestionarea deseurilor dupa incheierea ciclului de viata al
aparatului

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
» Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

Panou de comanda
Afisaj
Sertar pentru apa

@
FEEE @O

Priza pentru senzorul alimentar

Element incalzire
Bec
Ventilator

Evacuarea tevii de decalcifiere
Suport pentru gratar, detasabil
Camera din maner

Pozitii rafturi

© 00 N O O~ WON -

0

~
_

3.2 Accesoriile

Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.

Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

Senzor alimentar
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si scoate mai usor tavile si
raftul de sarma.

Protectie camera
Impiedica reflectarea luminii in fotografii.
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4. CUM SE PORNESTE SI OPRESTE CUPTORUL

4.1 Panou de comanda

VR
7

O &

()

sTop

START

H O

Pornit / Oprit

Apasati lung pentru a porni si a opri cuptorul.

Comutator bec

Pentru a porni si a opri becul.

BNE

Afisaj

Afiseaza setarile curente ale cuptorului.

Buton rotativ

Pentru a opera cuptorul.

START

Pentru a porni functia selectata.

STOP

Pentru a opri functia selectata.

Q \

Mentineti apasat

Apasati

ON

Mentineti si rotiti

Porniti ecranul principal.

Confirmati o setare sau acce-
sati un submeniu selectat.

Pentru a regla setarile si a na-
viga prin meniu.

4.2 Afisaj
= 12:30 Dupa pornire, afisajul prezinta ecranul principal
o cu functia de gatire si temperatura implicita.
§200°C a de gatire stiemp P
= Daca nu folositi cuptorul 2 minute, afisajul intra
in asteptare.
09:37 Fep
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CUM SE PORNESTE S| OPRESTE CUPTORUL

o)

12:30

Atunci cand gatiti, afisajul prezinta functiile se-
tate si alte optiuni disponibile.

12:30

Menu

Timpul
Meniu

TIOGMmMOOW>

tate)

Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.
Wi-Fi (doar la modelele selectate)
Informatii

Temperatura

Functii de gatire

Optiuni cronometru

Cronometru

Senzor alimentar (doar la modelele selec-

Indicatorii afisajului

te emis.

Indicatorii functiei Alarma sonora - cand durata setata pentru gatit se incheie, semnalul sonor es-

Q

Functia este activa.

STOP

Functia este activa.
Gatirea se opreste automat.

[

Alarma sonora este oprita.

Indicatoare cronometru

&

Cronometrul incepe la o
ora ulterioara.

i/g
Cronometrul in-
cepe dupa inchi-
derea usii cupto-
rului.

(%)

Pentru anula
setarea.

$
Cronometrul |-
incepe in mo- Cronometrul
mentul in care incepe cand
cuptorul atinge incepe gati-
temperatura rea.
setata.

Indicatorul Wi-Fi - cuptorul poate fi conectat la Wi-Fi.

Conexiunea Wi-Fi este pornita.

—
T
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5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Prima curatare

= R =4
j /_/ —

= ot S5

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Scoateti din cuptor toate acce-
soriile si suporturile pentru raf-
tul mobil.

Curatati cuptorul si accesoriile
cu o laveta moale, apa calda
si un detergent neutru.

Puneti in cuptor accesoriile si
suporturile raftului detasabil.

5.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.
Trebuie setate: Limba, Luminozitate display, Volum la apasare taste, Duritate apa, Timpul,

Conexiunea wireless.

5.3 Conexiunea wireless

Pentru a conecta cuptorul, aveti nevoie de:
* Retea wireless cu conexiune la Internet.

Etapa 1 Porniti cuptorul.

Etapa 2 | Selectati: Meniu / Setari / Conexiuni.

Etapa 3 | Selectati: Wi-Fi. Apasati butonul de selectare pentru a-l porni.

Etapa 4 | Alegeti reteaua wireless cu conexiune la Internet. Modulul wireless al cuptorului por-
neste in 90 de secunde.

Urmati instructiunile din brosura ,Aplicatia de mobil” pentru pasii urmatori.

Luati-o pe scurtatura!

XDIEDED XD,

Frecventa

2412 - 2484 MHz
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Protocol

IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM

Putere maxima

EIRP <20 dBm (100 mW)

5.4 Preincalzirea initiala

55

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E]
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.

Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: .
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

ventilata.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

5.5 Modul de utilizare: Duritate apa

Atunci cand conectati cuptorul la sursa de curent aveti de setat nivelul de duritate al apei.
Folositi hartia de test furnizata impreuna cu setul de abur.

K9

Etapa 3

Etapa 4

7 3
= v
Etapa 1 Etapa 2
Introduceti hartia de Scuturati hartia de
test in apa pentru test pentru a in-
circa 1 s. Nu puneti departa excesul de
hartia de test sub un apa.
jet de apa.

Dupa 1 min, verificati
duritatea apei cu ta-
belul de mai jos.

Stabileste nivelul de
duritate al apei: Meniu /
Setari / Configurare /
Duritate apa.

dupa testare.

@ Culorile hartiei de test continua sa se modifice. Nu verificati duritatea apei mai tarziu de 1 min

Puteti modifica nivelul duritatii apei in meniul: Setari / Configurare /Duritate apa.

Tabelul de mai jos indica intervalele de duritate ale apei (dH) cu nivelul corespunzator de
depuneri de Calciu si calitatea apei. Cand nivelul de duritate al apei este 4, umpleti sertarul

pentru apa cu apa imbuteliata.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Duritate apa Hartie de Depunere de Depunere de Clasificarea
test calciu calciu (mgl/l) apei
Nivelul dH (mmol/l)
1 0-7 |:| 0-1.3 0-50 moale
2 8-14 E} 14-25 51-100 duritate mo-
derata
3 15-21 E 2.6-3.8 101 - 150 tare
4 22-28 m 39-5 151 - 200 foarte dura
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6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de utilizare: Functii de gatire

Etapa 1 Porniti cuptorul.
Etapa 2 Tineti apasat butonul de selectare. Afisajul indica functiile de gatire implicite.
Etapa 3 Selectati simbolul functiei de gatire si apasati butonul de selectare pentru a intra in
submeniu.
Etapa 4 Selectati functia incalzire si apasati butonul de selectare.
[}
Etapa 5 Selectati: C Apasati butonul de selectare.

Afisajul indica setarile pentru temperatura.

Etapa 6 Rotiti si apasati butonul de selectare pentru a seta temperatura .

Btapa7 | Apasatic START.
Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment nainte sau in timpul
gatirii.

STOP - apésati pentru a opri functia de gétire.

Etapa 8 Opriti cuptorul.

Luati-o pe scurtatura!

> © »OE.Y) C ) smer)
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UTILIZAREA ZILNICA

6.2 Sertar pentru apa

Capac

Despatrtitor de valuri

Sertar

Deschidere pentru alimentare cu apa
Gradatie

Carcasa frontala

TmMoOow>

6.3 Modul de utilizare: Sertar pentru apa

Tineti la distanta sertarul pentru apa de suprafetele fierbinti.

Etapa 1 Apasati capacul frontal al sertarului
pentru apa.

Etapa 2 | Umpleti sertarul pentru apa pana la nivelul maxim. Puteti face asta in doua moduri:
A: Lasati sertarul pentru apa in cuptor B: Scoateti sertarul pentru apa din cuptor
si turnati apa dintr-un recipient. si il umpleti de la robinetul de apa.

Etapa 3 | Transportati sertarul pentru apa in pozi-
tie orizontala pentru a evita scurgerea =
apei. A D “ /

Etapa 4 Dupa ce ati umplut sertarul pentru apa,
introduceti-l in aceeasi pozitie. Apasati f?
capacul frontal pana cand sertarul pen- ?&;
tru apa este in interiorul cuptorului. =

Etapa 5 | Goliti sertarul pentru apa dupa fiecare utilizare.

/\ ATENTIE!
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UTILIZAREA ZILNICA

6.4 Modul de utilizare: Steamify - Functie de gatire cu abur

Etapa 1 Porniti cuptorul.
Etapa 2 Selectati: . Apasati butonul de selectare pentru a seta functia de gatire cu abur.
o,
Etapa 3 Selectati: C Apasati butonul de selectare pentru a seta temperatura. Afisajul indica
setarile pentru temperatura.
Etapa 4 | Setati temperatura si apasati butonul de selectare pentru confirmare. Tipul de functie
de gatire cu abur depinde de temperatura setata.

Abur pentru gatire cu abur Pentru gatirea la abur a legumelor, cerealelor,

50-100 °C pastailor, fructelor de mare, terrinelor si deserturilor
mici.

Abur pentru fierbere Pentru gatirea fripturii si carnii inabusite sau a peste-

105-130 °C lui, carne si pasare, precum si prajituri cu branza si
caserole.

Abur pentru rumenire Pentru carne, caserole, legume umplute, peste si

135-150 °C gratinari. Datorita combinatiei de abur si caldura, car-
nea capata o textura suculenta si frageda, avand in
acelasi timp o crusta crocanta.
Daca setati cronometrul, functia gratar porneste auto-
mat Tn ultimele minute ale procesului de gatire pentru
a gratina delicat preparatul.

Abur pentru coacere si prajire Pentru preparate fripte si coapte din carne, peste,

155-230 °C pasare, patiserie cu umplutura, tarte, briose, gra-
tinari, legume si preparate de brutarie.
Daca setati cronometrul si introduceti alimentul pe
primul nivel, functia caldura jos porneste automat in
ultimele minute ale procesului de gatire pentru a va
oferi un preparat cu o baza crocanta.

Etapa 5 | Apasati capacul pentru a deschide si scoate sertarul pentru apa.

Etapa 6 | Umpleti sertarul pentru apa cu apa rece pana la nivelul maxim (aproximativ 950

ml).Cantitatea de apa este suficienta pentru aproximativ 50 de minute. Folositi grada-
tia de pe sertarul pentru apa.

/\ AVERTISMENT!

Utilizati doar apa rece de la robinet. Nu utilizati apa filtrata (demineralizata)
sau distilata. Nu utilizati alte lichide. Nu turnati lichide inflamabile sau care
contin alcool in sertarul pentru apa.
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UTILIZAREA ZILNICA

Etapa 7 | Stergeti exteriorul sertarului pentru apa cu o lavetd moale, daca este necesar. impin-
geti sertarul pentru apa la loc in pozitia sa initiala.

Etapa8 | Apssatic START.
Aburul apare dupa circa 2 min. Cand cuptorul atinge temperatura setata, este emis
semnalul sonor.

Etapa 9 | Cand sertarul pentru apa ramane fara apa, este emis un semnal. Reumpleti sertarul
pentru apa.

La finalul gatitului cu abur, suflanta de racire functioneaza mai rapid pentru a in-
departa aburul.

Semnalul acustic este emis la sfarsitul duratei de gatire.

Etapa Opriti cuptorul.

10

Etapa Goliti sertarul pentru apa dupa terminarea gatirii.

11

Etapa Apa reziduala se poate condensa in cavitate. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa.
12 Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati cavitatea cu o laveta moale.

Luati-o pe scurtatura!

2O 2B ) C Y& psm) ) L)

6.5 Modul de utilizare: SousVide asistat

Etapa 1 Porniti cuptorul.

Etapa 2 | Selectati simbolul functiei de gatire si apasati butonul de selectare pentru a intra in
submeniu.

Etapa 3 Selectati: @] Apasati butonul de selectare.

Etapa 4 | Selectati: Cronometru. Apasati butonul de selectare.

Etapa 5 | Rotiti si apasati butonul de selectare pentru a seta durata.

Etapa 6 Selectati: OC. Apasati butonul de selectare.

Etapa 7 Rotiti si apasati butonul de selectare pentru a seta temperatura.
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UTILIZAREA ZILNICA

Etapa8 | Apasatic START.

Etapa 9 | Apa reziduala se poate acumula in pungile vidate si in cavitate. Dupa gatire, deschi-
deti cu atentie usa cuptorului. Folositi o farfurie si un prosop pentru a scoate pungile
vidate. Cand cuptorul este rece, scoateti apa de la baza cavitatii folosind un burete.

Uscati cavitatea cu o laveta moale.

Luati-o pe scurtatura!

XDEDEDEDED L)

6.6 Modul de utilizare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
durata si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

» Stab. auto a greutatii

» Senzor de gatire

Gradul in care este gatit un preparat:

* In sange sau Mai putin

* Mediu

» Bine facut sau Mai mult

Etapa 1 Selectati: Meniu. Apasati butonul de selectare.

Etapa 2 | Selectati: Gatire asistata. Apasati butonul de selectare.

Etapa 3 | Alegeti un preparat sau tip de aliment si apasati butonul de selectare pentru confirma-
re.

Etapa4 | ppasatic START.

Luati-o pe scurtatura!

D ED T
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UTILIZAREA ZILNICA

6.7 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functie de gatire

Aplicatie

Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine

Gatire intensiva

Ao ad
prajita.
Grill
v Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.
Y Pentru gratinare si rumenire.

)

Aer cald cu venti-

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decét pentru
Incalzire sus si jos.

latie
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
i cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te

Incalzire sus si jos

Pentru a coace si a praji alimentele pe o singura pozitie a raftului.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru o rumenire intensiva si o baza crocanta.

Pentru a coace prajituri cu coaja crocanta si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos
((\) Folositi aburul pentru gatit la abur, gatit inabusit, rumenire delicata, coace-
\I/ re si frigere.
Steamify
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UTILIZAREA ZILNICA

Functii speciale de gatire

Functie de gatire

Aplicatie

=l

Conservare

Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

)

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

W]

Functia preparare
iaurt

Pentru a prepara iaurt. Becul pentru aceasta functie este stins.

[ —
~r
uru

Incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

YY)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decon-
gelarii depinde de numarul si de dimensiunea alimentelor congelate.

§§§
R
Au Gratin

Pentru preparate la cuptor precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru
gratinare si rumenire.

V°C

Gatire la temp.
scazuta

Pentru prepararea fripturilor fragede, suculente.

§

Mentine cald

Pentru a pastra mancarea calda.

N
Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

o

,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.
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UTILIZAREA ZILNICA

Functii de gatire cu abur

Functie de gatire

Aplicatie

SousVide asistat

Numele functiei se refera la o metoda de gatit la temperaturi reduse folo-
sind pungi de plastic sigilate in vid. Pentru a gasi mai multe informatii,
consultati sectiunea Gatitul in vid aflata mai jos si capitolul ,Sfaturi utile”
cu tabelele de gatit.

G2

Regenerare cu
abur

Reincalzirea cu abur a mancarii impiedica uscarea la suprafata. Caldura
este distribuita in mod delicat si uniform, ceea ce permite recuperarea
gustului si aromei mancarii ca atunci cand a fost preparata. Aceasta func-
tie poate fi folosita pentru a re-incalzi alimentele direct pe o farfurie. Puteti
re-incalzi simultan mai multe farfurii, folosind diferite pozitii ale raftului.

4

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate exce-
lente, asemanatoare profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta,
culoarea si stralucirea crustei.

-

Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea su-
prafetei aluatului si mentine elasticitatea sa.

G

FULL
Gatire cu abur

Pentru legume la abur, garnituri sau peste.

£

\j
HIGH

Umiditate ridicata

Functia este adecvata pentru gatitul preparatelor delicate, cum ar fi creme
custard, tarte, terrine si peste.

Umiditate medie

Functia este adecvata pentru gatitul carnii rasol si fierte inabusit, precum
si pentru paine si aluat dospit dulce. Datorita combinatiei de abur si
caldura, carnea capata o textura frageda si suculenta iar produsele din
aluat dospit capata o crusta crocanta si stralucitoare.

G

LOW
Umiditate scazuta

Functia este adecvata pentru carne rosie, pui, preparate la cuptor si
tocanite. Datorita combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura
frageda si suculenta, avand in acelasi timp o crusta crocanta.

6.8 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign conform cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conforme cu EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de secunde.
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UTILIZAREA ZILNICA

Pentru instructiuni de gatit consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.
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7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia ceasului Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Criteriul de pornire Pentru a seta cand cronometrul incepe numaratoarea.

Actiunea de finalizare Pentru a seta ce se intdmpla cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intarziata Pentru a amana pornirea si / sau terminarea gatirii.

Extindere de timp Pentru a extinde durata de gatire.

Reamintire Pentru a seta cronometrul. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie
nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Criteriul de Observatie
pornire

- Cronometrul incepe atunci cand il porniti.

]R/ Cronometrul incepe dupa inchiderea usii.

|- Cronometrul incepe cand incepe gatirea.

H Cronometrul incepe in momentul in care cuptorul atinge temperatura setata.
@ Cronometrul incepe la ora respectiva.

7.2 Modul de utilizare: Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Etapa 1 Selectati: Timpul. Apasati butonul de selectare.

Etapa 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta ceasul. Apasati butonul de selectare.

Modul de utilizare a duratei gatirii

Etapa 1 Selectati o functie de gatire si setati temperatura.

Etapa 2 | Selectati: Cronometru.
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FUNCTIILE CEASULUI

Modul de utilizare a duratei gatirii

Etapa 3 | Rotiti butonul de selectare pentru a seta durata. Apasati butonul de selectare.

Etapa 4 | Selectati: Actiunea de finalizare. Apasati butonul de selectare.
Cronometrul incepe imediat numaratoarea inversa.

Luati-o pe scurtatura!

>E...>> C >> ® >>START>

Cum sa alegeti optiunea de pornire / finalizare gatire

Etapa 1 Alegeti o functie de gatire si setati temperatura.

Etapa 2 Selectati: ® ® ® Apasati butonul de selectare.

Etapa 3 | Selectati: Criteriul de pornire. Apasati butonul de selectare.

Etapa 4 | Selectati: Actiunea de finalizare. Apasati butonul de selectare.

Cum se intérzie pornirea si finalizarea gatirii

Etapa 1 Selectati: ® ® ® Apasati butonul de selectare.

Etapa 2 | Selectati: Criteriul de pornire / Mai tarziu. Apasati butonul de selectare.

Etapa 3 | Rotiti butonul de selectare pentru a seta ora de start. Apasati butonul de selectare.

Etapa 4 | Pentru a seta ora de terminare a gatitului rotiti butonul de selectare. Apasati butonul
de selectare.

Etapa 5 | Selectati: Actiunea de finalizare. Apasati butonul de selectare.

Cum se intarzie pornirea fara a seta finalizarea gatirii

Etapa 1 Selectati: ® ® ® Apasati butonul de selectare.

Etapa 2 | Selectati: Criteriul de pornire / Mai tarziu.
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FUNCTIILE CEASULUI

Cum se intarzie pornirea fara a seta finalizarea gatirii

Etapa 3 | Rotiti butonul de selectare pentru a seta ora de start. Apasati de doua ori butonul de
selectare pentru confirmare.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din durata gatirii si mancarea pare sa nu fie gata, puteti extinde durata
gatirii. De asemenea, puteti modifica functia cuptorului.

Etapa 1 Selectati: Cronometru.

Etapa 2 | Selectati pictograma de durata preferata pentru a extinde durata gatirii si apasati buto-
nul de selectare pentru confirmare.

Etapa 3 | De asemenea, puteti selecta functia de gatire preferata si apasati butonul de selectare
pentru a o schimba.

29/64



8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.

Raft de sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului .

Tava de gatit /Tava adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-

velului raftului. %

Raft de sarma, Tava de gatit /Tava

adanca:

Impingeti tava intre barele de ghidaj ale &
suportului raftului si raftul de sarméa deasu- =

pra barelor de ghidaj.

3

\\\Vq////////////////[//

8.2 Utilizarea ghidajelor telescopice

Nu ungeti ghidajele telescopice.
Inainte de a inchide usa cuptorului, verificati daca ati impins ghidajele telescopice complet in

cuptor.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Raftul de sarma:
Puneti raftul de sdrma pe ghidajele telesco-
pice.

Cratita adanca:
Introduceti cratita adanca pe ghidajele te-
lescopice.

Raft de sdrma impreuna cu cratita
adanca:

Puneti raftul din sarma si cratita adanca im-
preuna pe ghidajul telescopic.

8.3 Senzor de gatire

Senzorul masoara temperatura din interiorul alimentului. Puteti folosi senzorul cu toate functiile

de gatire.

/\ ATENTIE!

Utilizati doar senzorul pentru alimente furnizat si piesele de schimb originale.

Trebuie setate doua temperaturi:

C

Temperatura cuptorului (minim 120 °C).

”?

Temperatura zonei de mijloc a carnii.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Pentru rezultate optime ale gatitului:

Ingredientele tre- Senzorul pentru ali- | in timpul procesului
buie sa fie la tem- mente nu poate fi de gatire, senzorul
peratura camerei. utilizat pentru pre- pentru alimente tre-

parate lichide. buie sa ramana in-

trodus in preparat si
in priza de conecta-
re.

Folositi setarile recomanda-
te pentru temperatura din
centrul alimentului. Consul-
tati ,Sfaturi la gatire”.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru finalizarea gatirii. Aceasta depinde de

cantitatea de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Etapa 1 Porniti cuptorul.

Etapa 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Etapa 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pui si peste Caserola
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Introduceti varful Senzorului in mijlocul Introduceti varful Senzorului exact in mijlocul ca-
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa serolei. Senzorul trebuie sa ramana intr-un loc fix
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel in timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru
putin 3/4 din Senzor se afla in interiorul pre- a realiza acest lucru. Folositi marginea tavii de

paratului. gatit pentru a sprijini manerul de silicon al Senzo-

rului. Varful Senzorului nu trebuie sa atinga fun-
dul tavii de gatit. Acoperiti Senzorul cu ingredien-
tele ramase.

Etapa 4

Introduceti Senzorul in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Etapa 5

/'? - selectati si apasati butonul de selectare pentru a seta temperatura zonei de mij-
loc a senzorului.

Etapa 6

Apasati butonul de selectare pentru a seta optiunea preferata pentru senzor:

» Alarma sonora - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis
un semnal.

« Alarma sonora si oprire gatire - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de
mijloc, este emis un semnal si cuptorul se opreste.

Etapa 7

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta optiunea. Apasati butonul de selectare
pentru confirmare.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Etapa8 | A ssatic START.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatitul pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Etapa 9

Scoateti conectorul Senzorului din priza si preparatul din cuptor.
/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri, deoarece Senzorul se incalzeste puternic. Aveti grija atun-
ci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

Luati-o pe scurtatura!

) © pBEE-) C )R )T pom)
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza:Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia

de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.
Setarile salvate sunt disponibile Tn meniul: Favorite.

Etapa 1 Porniti cuptorul.

Etapa 2 | Selectati setarea preferata si apasati butonul de selectare.

Etapa 3 Selectati: Meniu / Favorite.

Etapa 4 | Selectati: Salveaza setarile curente. Rotiti butonul de selectare pentru a selecta pozi-
tia setarii.

Etapa 5 | Apasati butonul de selectare pentru a adauga setarea la lista cu: Favorite.

9.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este

activa si nu modificati nicio setare.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor alimentar,Sfarsit
la, Gatire la temp. scazuta.

9.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand aparatul se raceste.
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/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele au rol consultativ. Acestea depind de retete si de cali-
tatea si cantitatea ingredientelor utilizate.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt comportament la coacere/frigere fata de cuptorul de
pana acum. Tabelele de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si
pozitia raftului pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta speciala, cautati alta similara.

Pentru mai multe recomandari de gatire, consultati tabelele de gatit de pe site-ul nostru web. Pen-
tru a gasi Sfaturile la gatire, consultati numarul PNC de pe placuta cu datele tehnice aflata pe ca-

drul frontal al cavitatii cuptorului.

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = B |k
\ uru
(°C) (min)
Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Rulada tava de gatit sau tava de 180 2 15-25
colectare
Peste intreg, 0,2 | tava de gatit sau tava de 180 3 15-25
kg colectare
Prajituri, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20 -30
bucati colectare
Pricomigdale, 24 | tava de gatit sau tava de 160 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati | tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
colectare
Patiserie sarata, | tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
20 bucati colectare
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¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Fursecuri, 20 tava de gatit sau tava de 140 2 15-25
bucati colectare
Tarte mici, 8 tava de gatit sau tava de 180 2 15-25
bucati colectare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 ~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Intunecata, ne-reflexiva
Diametru de 28 cm

Intunecat, ne-reflexiva
Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Intunecata, ne-refle-
xiva
Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

\/fl

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan fara grasimi Incalzire sus si jos 160 35-50 2
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@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

%

o=
—]

]
(°C) (min)
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos 180 70-90 1

me @20 cm

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R | [

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Patise- Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- Incalzire sus si jos 160 20 -30
rie, preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 de bucati/ Aer cald cu ventilatie 150 20-35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 de bucati/ Incalzire sus si jos 170 20-30

tava, preincalziti cuptorul
gol
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@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

LY — &
\ )
(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Pati- Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 de Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
bucati/tava, preincalziti
cuptorul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 1/4

@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

LY == «
\ L]
(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 - 30 4
jumatatea duratei de gatit

Informatii pentru institutele de testare
Teste pentru functia: Gatire cu abur.

Teste conform cu IEC 60350.
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Setati temperatura la 100 °C.

%

=7

®

Recipient (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Broccoli, pre- 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Puneti tava de
incalziti cup- rat gatit pe primul
torul gol nivel al raftului.
Broccoli, pre- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10 - 11 Puneti tava de
incalziti cup- rat gatit pe primul
torul gol nivel al raftului.
Mazare, con- 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2si4 Pana Puneti tava de
gelata rat cand tem- | gatit pe primul
peratura nivel al raftului.
din locul
cel mai re-
ce ajunge
la 85 °C.
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/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

<

Agenti de
curatare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Curatati baza cavitatii cu cateva picaturi de otet pentru a indeparta reziduurile
de calcar.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

[

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
te reziduuri poate produce un incendiu.

Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea

Utilizarea zil- | ., ; |avets moale dupa fiecare utilizare.
nica
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
e, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
W spalat vase.
. Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
Accesoriile

obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Etapa 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca.

Etapa 2 | Trageti suporturile raftului cu
grija in sus afara din agatatoa-
rea fata.

Etapa 3 | Trageti capatul din fata al su-
portului pentru raft si indeparta-
ti-l de peretele lateral.

Etapa 4 | Scoateti suportul din agatatoa-
rea din spate.

Instalati suporturile pentru raft in ordine inversa.
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11.3 Modul de utilizare: Curatare cu abur

Tnainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile si su-

porturile rafturilor detasabile.

Curatati baza cavitatii si usa
de sticla de la interior cu o la-
veta moale, apa calda si un
detergent neutru.

Etapa 1 Umpleti sertarul pentru apa pana la nivelul maxim.

Etapa 2 | Selectati: Meniu / Curatare.

Functie Descriere Durata

Curatare cu abur Curatare usoara 30 min

Curatare cu abur plus Curatare normala 75 min
Pulverizati un detergent in cavitate.

Etapa 3 Porniti functia. Urmati instructiunile de pe afisaj.
La terminarea curatarii este emis un semnal sonor.

Etapa 4 | Apasati butonul rotativ pentru a opri semnalul.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul.

Indepartati restul de apa din serta-

Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati
cavitatea cu o laveta moale.

rul pentru apa.

Lasati deschisa usa cuptoru-
lui si asteptati pana cand ca-
vitatea este uscata.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Atunci cand apare reamintirea, este necesara curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.

Puteti activa si dezactiva reamintirea din meniul: Configurare.
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11.5 Cum se curata: Sertar pentru apa

Etapa 1 Scoateti din cuptor sertarul pentru apa.

Etapa 2 | Scoateti capacul sertarului pentru
apa. Ridicati capacul care corespun-
de cu proeminenta din spate.

Etapa 3 Scoateti despartitorul de valuri.
Scoateti-l din corpul sertarului pana
cand se desprinde.

Etapa 4 | Spalati piesele sertarului pentru apa cu apa si sapun. Nu folositi bureti abrazivi si nu
curatati sertarul pentru apa intr-o masina de spalat vase.

Etapa 5 Montati la loc sertarul pentru apa.

Etapa 6 | Introduceti despartitorul de valuri.
Impingeti-l in interiorul sertarului.

Etapa 7 | Montati capacul. Introduceti mai intai
clema frontala, dupa care impingeti-
o inspre corpul sertarului.

Etapa 8 Introduceti sertarul pentru apa.

Etapa9 | Impingeti sertarul pentru ap4 inspre
cuptor pana cand se fixeaza.

11.6 Modul de utilizare: Decalcifiere

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa Scoateti toate accesoriile si Verificati daca sertarul pentru
se raceasca. suporturile rafturilor detasa- apa este gol.
bile.

Durata primei parti: circa 100 min

Etapa 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Etapa 2 | Turnati 250 ml de agent de decalcifiere in sertarul pentru apa.

Etapa 3 | Completati cu apa pana la nivelul maxim al sertarului pentru apa.

43/64



INGRIJIREA S| CURATAREA

Etapa 4 | Selectati: Meniu / Curatare.

Etapa 5 Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.
Incepe prima parte a decalcifierii.

Etapa 6 | Dupa terminarea primei parti, goliti cratita adanca si puneti-o inapoi pe prima pozitie a
raftului.

Durata celei de-a doua parti: circa 35 min

Etapa 7 | Umpleti sertarul pentru apa cu apa. Asigurati-va ca nu a mai ramas agent de decalci-
fiere in interiorul sertarului pentru apa. Introduceti sertarul pentru apa.

Etapa 8 | Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

Cand decalcifierea se incheie:

Opriti cuptorul. Dupa ce cuptorul s-a racit, us- Lasati deschisa usa cuptorului
cati cavitatea cu o laveta moa- si asteptati pana cand cavita-
le. tea este uscata.

Indepartati restul de apa din
sertarul pentru apa.

@ Daca raméan in cuptor reziduuri de calcar dupa ce s-a facut decalcifierea, afisajul solicita repe-
tarea procedurii.

11.7 Semnalul de reamintire pentru decalcifiere

Exista doua semnale de reamintire care va solicita sa decalcificati cuptorul. Nu puteti dezactiva
semnalul de reamintire pentru decalcifiere.

Tip Descriere

Reamintire discreta Va recomanda decalcifierea cuptorului.

Reamintire insistenta Va obliga sa decalcificati cuptorul. Daca nu decalcifiati cuptorul atunci
cand este pornit semnalul insistent de reamintire, functiile cu abur sunt
dezactivate.

@ Aceste semnale de reamintire se activeaza de fiecare data cand opriti cuptorul.

44/64



INGRIJIREA S| CURATAREA

11.8 Modul de utilizare: Clatire

nainte de a incepe:

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Scoateti toate accesoriile si suporturile rafturi-
lor detasabile.

Etapa 1 Puneti cratita adanca pe prima pozitie a raftului.

Etapa 2 Umpleti sertarul pentru apa cu apa.

Etapa 3 | Selectati: Meniu / Curatare / Clatire.
Durata: circa 30 min

Etapa 4 | Porniti functia si urmati instructiunile de pe afisaj.

Etapa 5 | Cand functia se termina, scoateti cratita adanca.

@ Atunci cand functia este activa, becul este stins.

11.9 Semnal de reamintire pentru uscare

Dupa gatirea cu o functie de gatire cu abur, afisajul solicita uscarea cuptorului.
Apasati pe DA pentru a usca cuptorul.

11.10 Modul de utilizare: Uscare cavitate

Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire cu abur sau curatare cu abur pentru a usca
cavitatea.

Etapa 1 Verificati daca cuptorul s-a racit.

Etapa 2 | Scoateti toate accesoriile.

Etapa 3 | Selectati meniul: Curatare / Uscare cavitate.

Etapa 4 | Urmati instructiunile de pe ecran.

11.11 Cum se scoate si se monteaza: Geamurile usii

Puteti scoate panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de sticla
difera de la un model la altul.

®

Modulul camerei se afla in manerul usii. Procedati cu atentie pentru a nu deteriora sau
strivi cablul camerei care conecteaza usa de cavitatea cuptorului. Curatati lentilele camerei
cu atentie folosind o laveta moale.
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/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se poate
sparge.

Etapa 1 Deschideti usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproxi-
mativ 70°).

Etapa 2 | Apucati garnitura profilata a
usii (B) de pe partea supe-
rioara a usii, de ambele parti
si apasati-o catre interior pen-
tru a elibera carligul.

Etapa 3 | Trageti in afara de garnitura
profilata a usii pentru a o
scoate.

Etapa 4 | Apucati pe rand panourile de
sticla ale usii din partea supe-
rioara si trageti-le in sus din
ghidaje.

Etapa 5 | Curatati panoul de sticla cu
apa calda si sapun. Uscati cu
grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

Etapa 6 Dupa curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Etapa 7 Mai intai instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse in pozitia corecta, in caz contrar su-
prafata usii se poate supraincalzi.

11.12 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
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Inainte de a schimba becul:

Opriti cuptorul. Asteptati pana
cand cuptorul este rece.

Deconectati cuptorul de la
sursa de alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul ca-
vitatii.

Becul de sus

Etapa 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
o
r@j"
R\l kI(
15
N /
Etapa 2 | Indepartati inelul din metal si curatati capacul de sticla.
Etapa 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o calduré de 300 °C.
Etapa 4 | Montati inelul din metal pe capacul de sticla si instalati-I.
Bec lateral
Etapa 1 Scoateti suportul din stanga al raftului pentru a avea acces la bec.
Etapa 2 | Utilizati o surubelnita imbus 20 pentru a scoate capacul.
Etapa 3 | Scoateti si curatati cadrul metalic si garnitura.
Etapa 4 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o calduré de 300 °C.
Etapa 5 | Instalati cadrul din metal si garnitura. Strangeti suruburile.
Etapa 6 Instalati suportul din stanga al rafturilor.
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/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

=
LJ

Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ Cauza posibila

-V

Solutie

Cuptorul nu este conectat la o sursa electrica
sau este conectat incorect.

Verificati daca cuptorul este conectat corect la
sursa de curent.

Ceasul nu este setat.

Setati ceasul, pentru detalii consultati capitolul
LFunctiile ceasului”, Modul de utilizare: Functiile
ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

Tnchideti usa complet.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza problemei.
Daca reapare problema cu siguranta, contacta-
ti un electrician calificat.

Dispozitivul Blocare acces copii de la cuptor
este activat.

Consultati capitolul ,Meniu”, Submeniu pentru:
Optiuni.

III|
Componentele trebuie inlocuite

@ Descriere

-V

Solutie

Becul este ars.

Tnlocuiti becul, pentru detalii consultati capitolul
Jngrijirea si curatarea”, Cum se inlocuieste:
Becul.
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AA

l_J Sertarul pentru apa nu functioneaza corect

@ Descriere

@ Cauza posibila

1'%

=__J Solutie

Cuptorul nu retine sertarul
pentru apa dupa ce il introdu-
ceti.

Nu ati apasat complet corpul
sertarului pentru apa.

Introduceti complet sertarul
pentru apa in cuptor.

Apa iese din sertarul pentru
apa.

Nu ati montat corect capacul
sertarului pentru apa sau
despartitorul de valuri.

Montati la loc capacul sertaru-
lui pentru apa si despartitorul
de valuri.

R

Probleme cu procedura de curatare

@ Descriere

@ Cauza posibila

%

=__J Solutie

Sertarul pentru apa este dificil
de curatat.

Capacul si despartitorul de va-
luri nu au fost scoase.

Scoateti capacul si despartito-
rul de valuri.

Nu exista apa in cratita
adanca dupa decalcifiere.

Sertarul pentru apa nu a fost
umplut pana la nivelul maxim.

Verificati daca exista agent de
decalcifiere / apa in corpul
sertarului pentru apa.

Exista apa murdara la baza
cavitatii dupa efectuarea de-
calcifierii.

Cratita adanca este pe o pozi-
tie incorecta a raftului.

Scoateti apa ramasa si agen-
tul de decalcifiere de la baza
cuptorului. Data viitoare puneti
cratita adanca pe prima pozi-
tie a raftului.

Exista prea multa apa la baza
cavitatii dupa curatare.

Ati pus prea mult detergent in
cuptor inainte de a incepe
curatarea.

Data viitoare intindeti uniform
un strat subtire de detergent
pe peretii cavitatii.

Performanta la curatare nu
este satisfacatoare.

Ati inceput curatarea cand
cuptorul era prea fierbinte.

Asteptati pana cand cuptorul
este rece. Repetati curatarea.

Nu ati scos toate accesoriile
din cuptor inainte de curatare.

Scoateti toate accesoriile din
cuptor. Repetati curatarea.

Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o

pana de curent.
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OE Probleme cu semnalul Wi-Fi

@ £
Cauza posibila =__J Solutie

Probleme cu semnalul wireless al retelei. Verificati reteaua wireless si routerul.
Reporniti routerul.

S-a instalat un router nou sau configuratia Pentru a configura cuptorul si dispozitivul mobil
acestuia s-a schimbat. din nou, consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”, Conexiunea wireless.

Puterea semnalului retelei wireless este slaba. Mutati routerul cat mai aproape de cuptor posi-
bil.

Semnalul wireless este intrerupt de un aparat Opriti cuptorul cu microunde.
cu microunde pus in apropierea cuptorului.

12.2 Modul de gestionare: Coduri de eroare

Cand apar erorile software, afisajul prezinta mesajul de eroare.
In aceasta sectiune veti gasi lista cu probleme pe care le puteti gestiona singuri.

2%
@ Codul si descrierea = Solutie

F111 - Senzor alimentar nu este introdus co- Introduceti complet Senzor alimentar in priza.

rect in priza.

F601 - exista o problema cu semnalul Wi-Fi. VeriAficati conexiunea la retea. Consultati capito-
lul ,Inainte de prima utilizare”, Conexiunea wire-
less.

F604 - prima conectare la Wi-Fi a esuat. Opriti cuptorul si porniti-l pentru a incerca din

nou. Consultati capitolul ,Inainte de prima utili-
zare”, Conexiunea wireless.

F908 - sistemul cuptorului nu se poate conecta | Opriti si porniti din nou cuptorul.
la panoul de comanda.

Cand unul dintre aceste mesaje de eroare continua sa apara pe afisaj, inseamna ca un
subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o astfel de situatie, contactati dealerul sau un Centru de
service autorizat. Daca apare una dintre aceste erori, restul functiilor cuptorului vor continua sa
opereze ca de obicei.
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@ Codul si descrierea

-V

- Solutie

F131 - temperatura senzorului generatorului
de abur este prea ridicata.

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Por-
niti din nou cuptorul.

F144 - senzorul din Sertar pentru apa nu poate
masura nivelul apei.

Goliti Sertar pentru apa si umpleti-I la loc.

F254 - camera nu este conectata la cuptor.

Opriti si porniti din nou cuptorul.

F508 - Sertar pentru apa nu functioneaza co-
rect.

Obpriti si porniti din nou cuptorul.

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil.

Opriti si porniti din nou cuptorul.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati-va comerciantului sau unui Centru de service

autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta este
amplasata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din

interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BSK999330M 944188375

Indexul de eficienta energetica

61.9

Clasa de eficienta energetica

A++

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

0.99 kWh(/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul
de ventilatie

0.52 kWh(ciclu

Numarul de incinte

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

701

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

38.5kg

Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.

Clasa de eficienta energetica nu este aplicabila in cazul Rusiei.

gratare - Metode de masurare a performantei.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si

13.2 Economisirea energiei

()

procesului zilnic de gatire.

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des in timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a Tmbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul inaintea gatitului.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
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EFICIENTA ENERGETICA

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare Durata sau Sfarsit si durata de gatire este mai mare
de 30 de min, elementele de incalzire se opresc automat mai devreme la unele functii ale
cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min inainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua
gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatitul cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-l doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 s. Puteti aprinde becul din
nou, dar veti reduce astfel economisirea de energie preconizata.
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14. STRUCTURA MENIULUI

14.1 Meniu

Selectati: Meniu si apasati butonul de selectare.

Element din meniu

Aplicatie

Favorite

Listeaza setarile favorite.

Gatire asistata

Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.
Optiuni Pentru a seta configuratia cuptorului.
Setari Conexiuni Pentru a seta configuratia retelei.
Configurare Pentru a seta configuratia cuptorului.
Service Indica versiunea software si configu-
ratia.

14.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu

Aplicatie

Curatare cu abur

Curatare usoara.

Curatare cu abur plus

Curatare profunda.

Decalcifiere Curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei de
producere a aburului.
Clatire Curatarea circuitului sistemului de generare a aburului.

Clatiti dupa gatitul frecvent cu abur.

Uscare cavitate

Procedura pentru uscarea cavitatii de condensul ramas
dupa folosirea functiilor cu abur.

Semnal De Reamintire La Curata-
re

Va reaminteste cand sa curatati cuptorul.

14.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Aplicatie

lluminare cuptor

Aprinde si stinge becul.
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STRUCTURA MENIULUI

Submeniu

Aplicatie

Pictograma becului vizibila

Pictograma bec apare pe ecran.

Tncalzire rapida

Scurteaza durata incalzirii. Acest lucru este valabil doar
pentru anumite functii ale cuptorului.

Protectie copii

Previne activarea accidentala a cuptorului. Cand optiunea
este pornita, textul ,Blocare acces copii” apare pe afisaj
cand porniti cuptorul. Pentru a permite utilizarea cuptorului,
alegeti literele din cod in ordine alfabetica.

14.4 Submeniu pentru: Conexiuni

Submeniu

Descriere

Wi-Fi

Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.

Utilizare de la distanta

Pentru a activa si dezactiva telecomanda.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.

Retea

Pentru a verifica starea retelei si puterea semnalului pentru:
Wi-Fi.

Utilizare automata de la distanta

Pentru a incepe automat operarea de la distanta dupa
apasarea START.
Optiune disponibila doar dupa ce porniti: Wi-Fi.

Eliminati reteaua

Pentru a dezactiva conectarea automata a retelei curente
cu cuptorul.

14.5 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu Descriere

Limba Seteaza limba cuptorului.
Timpul Seteaza data si ora curenta.
Indicare timp Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul orei afisate.

Semnal De Reamintire La Curata-
re

Porneste si opreste reamintirea.
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STRUCTURA MENIULUI

Submeniu Descriere

Tonul de la taste Porneste si opreste tonul campurilor tactile. Nu este posibila
oprirea tonurilor pentru: @ STOP .

Alarma/Ton de eroare Porneste si opreste tonurile de alarma.

Volum la apasare taste Seteaza volumul tonurilor si semnalelor de la taste.
Luminozitate display Seteaza luminozitatea afisajului.

Duritate apa Stabileste duritatea apei.

14.6 Submeniu pentru: Service

Submeniu Descriere

Modul demo Codul de activare / dezactivare: 2468

Licenta Informatii despre licente.

Versiunea software Informatii despre versiunea software.

Resetati toate setarile Restabileste setarile din fabrica.

Resetati toate pop-up urile Restabileste toate pop-upurile din setarile initiale.
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15. ESTE SIMPLU!

inainte de prima utilizare trebuie sa setati:

Limba Lum.|n02|tate Volum la apasa- Duritate apa Timpul
display re taste
Familiarizati-va cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:
© ® ooee | 2 | sTART
. . " ptiuni crono- enzor ali-
Pornit / Oprit Informatii metru mentar STOP
incepeti sa folositi cuptorul
Pornire rapida Porniti cuptorul Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
si incepeti gati-
rea cu tempera- %t Selectati functia | Apéasati
tura si durata im- | Apasatilung o. @ T STAR‘T
plicitad pentru cuptor = ... si :
functie. apasati butonul
’ de selectare.

Oprire rapida

Opreste cuptorul
in orice moment,
din orice ecran

Apasati lung @ pana cand cuptorul se stinge.

Porniti cuptorul.

incalzire si apasati
butonul de selecta-

sau mesaj.
incepeti sa gatiti
Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3 Etapa 4
g.. ’C
@ Selectati functia Rotiti butonul de START

selectare pentru a
seta temperatura

Apasati pentru a porni gatirea.

re.

si apasati.

Gatirea cu abur - Steamify

Reglati temperatura. Tipul de functie de gatire cu abur depinde de temperatura setata.

Abur pentru gatire
cu abur

Abur pentru fierbere

Abur pentru rumeni-
re

Abur pentru coace-
re si prajire

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155 -230 °C
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ESTE SIMPLU!

Aflati cum sa gatiti rapid

Folositi Programele automate pentru a gati rapid un preparat cu setarile predefinite:

Etapa 1 Etapa 2

Etapa 3

Etapa 4

Selectati: Meniu si
apasati butonul de
selectare.

Selectati: Gatire asis-
tata si apasati butonul
de selectare.

Alegeti categoria de
alimente.

Alegeti preparatul si
apasati butonul de
selectare.

Folositi functiile rapide pentru a seta durata g

atirii sau pentru a schimba functia de gatire

Setari de cronometru rapid
Folositi cele mai folosite setari pentru cronome-
tru prin alegerea scurtaturilor.

Etapa 1

Etapa 2

Selectati Cronometru
si apasati butonul de
selectare.

Selectati valoarea
preferata de pe cro-
nometru si apasati
butonul de selectare.

10% Ajutor finisare

Folositi 10% Ajutor finisare pentru a adauga
timp suplimentar sau pentru a schimba functia
de gatire cand a mai ramas 10% din durata
gatirii.

Pentru a prelungi durata de gatit apasati picto-

grama de timp dorita: *! min | +5 min | 10 min

Schimbati functia:

Selectati functia preferata (i e Si
apasati butonul de selectare.

Curatati cuptorul cu Curatarea cu abur

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Selectati Selectati Alegeti modul:
Meniu si Curatare si

apasati apasati bu-

butonul de | tonul de se-

selectare. lectare.

Curatare cu abur

Pentru curatare usoara.

Curatare cu abur plus

Pentru curatare profunda.

Decalcifiere Pentru curatarea depunerilor de calcar din circuitul instalatiei de pro-
ducere a aburului.
Clatire Pentru clatirea si curatarea circuitului instalatiei de producere a abu-

rului dupa utilizarea frecventa a functiilor cu abur.
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16. LUATI-O PE SCURTATURA!

Aici puteti vedea toate scurtaturile utile. Le puteti gasi si in capitolele dedicate din manualul

utilizatorului.
Conexiunea wireless

XDIEDEDED,

Modul de utilizare: Functii de gatire

> ©® »OE.Y C ) s )

Modul de utilizare: Steamify - Gatitul cu o functie de incélzire cu abur

2O 2B P C Y& psm) O ) &)

Modul de utilizare: SousVide asistat

X DEDEDEDEDLLY)

Modul de utilizare: Gatire asistata

D ED T

Modul de utilizare: Durata gatire

DOmE.) T » ® »swr )

Intarzierea: Pornirea si terminarea gatitului

20 =)

Anularea: Setarea Cronometrului

DAY,
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LUATI-O PE SCURTATURA!

Modul de utilizare: Senzor de gatire

) © pEB-) C )R ) T pow)
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17. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . A . . .
Reciclati materialele marcate cu simbolul &O. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de reciclare
sau contactati administratia orasului dvs.
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